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ANMARKNING

OM, UNDER GARANTITIDEN, KUNDEN ANVANDER NAGON DEL FOR DENNA ENODIS-
UTRUSTNING ANNAT AN EN ICKE-MODIFIERAD NY ELLER ATERANVAND DEL SOM
KOPTS DIREKT FRAN FRYMASTER/DEAN, ELLER NAGON AV FABRIKENS
AUKTORISERADE SERVICECENTER, OCH/ELLER DELEN HAR MODIFIERATS FRAN DESS
URSPRUNGLIGA KONFIGURATION, GALLER DENNA GARANTI INTE. DESSUTOM
KOMMER FRYMASTER/DEAN OCH DESS NARSTAENDE BOLAG INTE ATT VARA
ANSVARIGA FOR NAGRA KRAV, SKADOR ELLER UTGIFTER SOM KUNDEN HAFT SOM
UPPSTAR DIREKT ELLER INDIREKT, HELT ELLER DELVIS, PA GRUND AV
INSTALLATIONEN AV NAGON MODIFIERAD DEL OCH/ELLER DEL SOM MOTTAGITS FRAN
ETT ICKE-AUKTORISERAT SERVICECENTER.

ANMARKNING
Denna apparat ar avsedd endast for professionell anvandning och ska skdtas endast av
kvalificerad personal. Ett Frymaster/Dean auktoriserat servicecenter (Factory Authorized
Service Center, ASA), eller andra kvalificerade professionella tekniker bdr utféra
installation, underhall och reparationer. Installation, underhall, eller reparationer av icke-
kvalificerad personal kan hava tillverkarens garanti. Se Kapitel 1 i denna bruksanvisning for
definitioner av kvalificerad personal.

ANMARKNING
Denna utrustning maste installeras in enlighet med lampliga nationella och lokala
forordningar som galler for det land och/eller region dar apparaten installeras. Se KRAV
FOR NATIONELLA FORORDNINGAR i Kapitel 2 i denna bruksanvisning betraffande detaljer.

ANMARKNING FOR AMERIKANSKA KUNDER
Denna utrustning ska installeras enligt den grundlaggande rérmokarférordningen (basic
plumbing code) utgiven av Building Officials and Code Administrators International, Inc.
(BOCA) och the Food Service Sanitation Manual of the U.S. Food and Drug Administration.

ANMARKNING
Ritningar och fotografier som anvands i denna bruksanvisning ar avsedda att illustrera drift,
rengdring och tekniska forfaranden och Overensstammer kanske inte med platsens
driftférfaranden.

ANMARKNING TILL AGARE AV ENHETER UTRUSTADE MED DATORER

USA
Denna apparat uppfyller Del 15 av FCC:s regler. Drift forutsatter foljande tva forhallanden:
1) Denna apparat far inte orsaka skadlig stérning, och 2) denna apparat maste acceptera
alla storningar som den tar emot, inklusive stdrningar som kan orsaka otnskad drift.
Medan denna apparat har bekraftats som apparat Klass A, har den visat sig uppfylla
granserna for Klass B.

KANADA

Denna digitala apparat dverstiger inte Klass A eller B granser for radiostdrningar enligt det
kanadensiska kommunikationsdepartementets standard ICES-003.

Cet appareil numerique n’emet pas de bruits radioelectrigues depassany les limites de
classe A et B prescrites dans la norme NMB-003 edictee par le Ministre des Communcations
du Canada.




A\ FARA
Felaktig installation, justering, underhall eller service, och icke-auktoriserad andring eller
modifikationer kan orsaka skada pa egendom, personskada eller déd. Las installations-,
drifts- och serviceanvisningarna grundligt innan du installerar eller utfor service pa denna
utrustning.

A\ FARA
Framkanten pa denna apparat ar inte ett steg! Stainte pa apparaten. Allvarlig personskada
kan orsakas om du slinter eller kommer i kontakt med den heta oljan.

A\ FARA
Forvara eller anvand inte bensin eller andra lattantandliga véatskor eller angor i narheten av
denna eller ndgon annan apparat.

A\ FARA
Smulbrickan i friterare som ar utrustade med ett filtersystem som maste tommas i en eldfast
behallare vid slutet av fritering varje dag. Vissa matpartiklar kan sjalvantanda om de lamnas
doppade i vissa matfettsmaterial.

A VARNING
Sla inte friteringskorgar eller andra redskap pa friterarens skarvplat. Platen finns dar for att
tata skarven mellan friteringsbaden. Om du slar friteringskorgar pa platen for att lossa
matfett forvrangs platen och da passar den inte langre. Det ar utformad for tat passning
och bdr endast tas bort for reng06ring.

A\ FARA
Tillracklig anordning maste ordnas for att begransa denna apparats rorelse utan att belasta
eller overfora stress till den elektriska ledningen. En sats for att halla fast den medfdljer
friteraren. Om satsen som haller fast friteraren saknas, kontakta den lokala KES.

A FARA
Denna friterare har en néatsladd (tre faser) for varje frityrgryta och en kabel med fem
ledningar for hela systemet. Innan du flyttar, testar, underhaller, eller reparerar din

Frymaster friterare ska du koppla bort ALLA elektriska natsladdar fran elkraftforsérjningen.

A\ FARA
Hall alla foremal borta fran avloppen. Att stdnga mandverdon kan orsaka skada pa
utrustning eller person.

ANMARKNING
Anvisningarna i denna bruksanvisning betraffande hur man anvander ett tankoljesystem for
att fylla och avskaffa olja géaller for ett RTI-system. Dessa anvisningar kanske inte géaller for
andra tankoljesystem.




LOV™ GARANTIMEDDELANDE

Frymaster, L.L.C. ger foljande begransade garantier endast till den ursprungliga koparen for denna
utrustning och reservdelar:

A. GARANTIBESTAMMELSER- FRITERARE

1. Frymaster L.L.C. garanterar alla komponenter mot defekter i material och utférande for en
period pa tva ar.

2. Alla delar, med undantag av frityrgrytan, o-ringar och sakringar ar garanterade under tva ar
efter friterarens installationsdatum.

3. Om nagon del, med undantag av sakringar och filter o-ringar, blir defekt under de forsta tva
aren efter installationsdatum, betalar Frymaster ocksa kostnad for normal arbetstid upp till
tva timmar for att byta ut delen, plus hogst 160 km reseerséattning (80 km enkel resa).

B. GARANTIBESTAMMELSER - FRITYRGRYTOR

Om en frityrgryta lacker inom tio ar efter installationen, kommer Frymaster, enligt dess
godtycke, antingen att byta ut hela batteriet eller byta ut frityrgrytan, och betala for arbetstid
enligt Frymasters tabell for reparationstid. Komponenter som ar fasta vid frityrgrytan, t.ex.
givaren for den hdga gransen, packningar, tatningar, och tillhrande skruvar, ticks ocksa av
tiodrsgarantin om ett byte erfordras pga frityrgrytans byte. Léackor pga misshandel eller fran
gangade beslag, t.ex. sond, givare, hoggransgivare, tomningsventiler eller returrér ingar inte.

C. RETUR AV DELAR

Alla defekta delar som ar under garanti maste returneras till ett av Frymaster auktoriserat
fabriksservicecenter inom 60 dagar for kredit. Efter 60 dagar erbjuds ingen kredit.

D. UNDANTAG FRAN GARANTIN

Denna garanti tacker inte utrustning som har skadats pa grund av felanvandning, missbruk,
andring eller olyckshandelse som t.ex.:
o felaktig eller icke-auktoriserad reparation (inklusive alla frityrgrytor som svetsas i féltet);

e underlatenhet att  folja  korrekta installationsanvisningar  och/eller  schemalagda
underhallsforfaranden som foreskrivna pa dina MRC-kort (maintenance requirement card, korten
med underhallskrav). Bevis pa schemalagt underhall kravs for att garantin ska galla;

o felaktigt underhall;
o fraktskada;
e onormal anvandning;

e borttagning, &andring eller utplaning av antingen markplaten eller datumkoden pa
varmeelementen;



e anvanda frityrgrytan utan matfett eller annan vatska i frityrgrytan;

e ingen friterare garanteras under tioarsprogrammet for vilken ett korrekt startformular inte har
mottagits.

Denna garanti tacker inte heller:

e transport eller resa 6ver 160 km (80 km enkel resa) eller resa pa mer &n tva timmar;
e Overtid eller debitering for helgdag;

o foljdskador (kostnader for reparationer eller for att byta ut annan egendom som &r skadad),
forlust av tid, fortjanst, anvandning eller nagra andra tillfalliga skador av nagot slag.

Det finns inga underforstadda garanterar av saljbarhet eller lamplighet for nagon sarskild anvéandning
eller sérskilt syfte.

Denna garanti géller nar detta dokument trycks men &r foremal for andringar.



BIELA14 SERIES GEN Il LOV™ ELEKTRISK FRITERARE
KAPITEL 1: INLEDNING

OBS! Frymaster BIELA14-friterare kraver en demonstration och utbildning for starten

innan normal restaurangdrift kan borja.

1.1 Allmant

Lé&s anvisningarna i denna bruksanvisning grundligt innan du forsoker anvanda denna utrustning.
Denna bruksanvisning tacker alla McDonalds BIELA14 LOV™ modellers konfigurationer.
Friterarna i denna modellfamilj har de flesta delarna gemensamt, och nar de diskuteras som en grupp
kallas de LOV™ friterare.

Fast de liknar McDonalds elekriska friterare RE14, har friterarna typ BIELA14 frityrgryta med liten
oljevolym, automatisk oljepéafyllning och en automatisk periodisk filtreringsenhet. Denna Euro-
Look utformning har ett rundat topplock och ett stort runt avloppsror, som sakerstaller att pommes
frites och annat skrap skéljs in i filtertraget. BIELA14 LOV ™-friterare styrs med en M3000-dator.
Friterare i denna serie finns med hela eller delade bad och kan kdpas som batterier med upp till fem
friterare.

1.2 Sékerhetsinformation
L&s noga anvisningarna i denna bruksanvisning innan du férsoker kora din enhet.

| denna bruksanvisning finns genomgaende notiser omgivna av dubbla rutor liknande den nedan.

A\ FARA
Het olja orsakar allvarliga brannskador. Fo6rsok aldrig att flytta en friterare som
innehaller het olja eller att 6verfora het olja fran en behallare till en annan.

/\ VAR FORSIKTIG-rutor innehaller information om atgarder eller férhallanden som kan orsaka
eller resultera i en funktionsstorning for systemet.

A\ VARNING-rutor innehaller information om atgarder eller forhallanden som kan orsaka eller
resultera i skada pa systemet och som kan gora att systemet inte fungerar.

A\ FARA-rutor innehaller information om atgarder eller forhallanden som kan orsaka eller
resultera i personskadoroch som kan orsaka skada pa systemet och/eller gora att systemet inte
fungerar.

Tva hog-temperatur avkanningsfunktioner slar av strom till elementen om temperaturreglaget inte
fungerar.
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1.3 Datorinformation for M3000-datorerna

Denna utrustning har provats och befunnits uppfylla granserna for en Klass A digital apparat, enligt
Del 15 av FCC:s regler. Medan denna apparat har bekraftats som apparat Klass A, har den visat sig
uppfylla gréanserna for Klass B. Dessa granser ar utformade for att ge rimligt skydd mot skadlig
storning nér utrustningen anvands i en kommersiell milj6. Denna utrustning genererar, anvénder och
kan utstrala radiofrekvent energi och, om den inte installeras och anvéands i enlighet med
bruksanvisningen, kan orsaka skadlig storning for radiokommunikationer. Drift av utrustningen i ett
bostadsomrade kommer sannolikt att orsaka skadlig storning, i vilket fall anvandaren kommer att
behdva ratta till storningen pa egen bekostnad.

Anvéandaren varnas att alla &ndringar eller modifikationer som inte uttryckligen godkants av den part
som ar ansvarig for att uppfylla férordningar kan hava anvandares tillstand att kdra utrustningen.

Om sa behovs ska anvandaren radfraga aterforsaljaren eller en erfaren radio- och televisionstekniker
for ytterligare forslag.

Anvandaren kanske finner féljande hafte fran USA:s Federal Communications Commission
hjalpsamt: Sa har identifierar man och atgardar Radio- och TV-storningsproblem. (How to Identify
and Resolve Radio-TV Interference Problems). Detta hafte kan erhallas fran U.S. Government
Printing Office, Washington, DC 20402, USA, Stock No. 004-000-00345-4.

1.4 Information specifik for Europeiska gemenskapen (CE)
Den europeiska gemenskapen (CE) har etablerat vissa specifika standarder betraffande utrustning av

denna typ. Nar det finns ndgon skillnad mellan CE och icke-CE standarder, identifieras
informationen eller anvisningarna ifraga med skuggade rutor liknande den nedan.

CE-standard
Exempel paruta som anvands for att skilja

pa CE och Icke CE-specifik information.

1.5 Installation, drift och servicepersonal

Driftsinformation for Frymasterutrustning har iordningstallts for anvandning endast av kvalificerad
och/eller auktoriserad personal sasom definierats i avsnitt 1,6. Alla installation och service pa
Frymasterutrustning maste utféras av kvalificerad, certifierad, licensierad och/eller
auktoriserad installations- eller servicepersonal sasom definierats i avsnitt 1,6.

1.6  Definitioner
KVALIFICERAD OCH/ELLER AUKTORISERAD DRIFTSPERSONAL
Kvalificerad/auktoriserad driftspersonal &r de personer som har last informationen i denna

bruksanvisning noggrant och har satt sig in i utrustningens funktioner eller som har tidigare
erfarenhet av driften av utrustningen som tacks i denna bruksanvisning.
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KVALIFICERAD INSTALLATIONSPERSONAL

Kvalificerad installationspersonal &r individer, firmor, bolag och/eller foretag som, antingen
personligen eller genom en representant, dgnar sig at och ar ansvariga for installation av elektriska
apparater. Kvalificerad personal maste ha erfarenhet av sadant arbete, kanna till alla elektriska
varningar som galler och uppfylla alla krav i tillampliga nationella och lokala regler.

KVALIFICERAD SERVICEPERSONAL

Kvalificerad servicepersonal ar sddana personer som kanner till Frymasterutrustning och som har
auktoriserats av Frymaster, L.L.C.,. att utfora service pa utrustningen. Det krévs att all auktoriserad
servicepersonal &r utrustad med en fullstandig uppsattning bruksanvisningar for service och delar
och lagerfor ett minimalt antal delar for Frymasterutrustning. En lista 6ver Frymaster/Dean service
centers som ar auktoriserade av tillverkaren (ASA, Factory Auktoriserad service Centers) medfdljer
nar friteraren skickas fran fabriken. Om kvalificerad servicepersonal inte anvands blir Frymasters
garanti ogiltig pa utrustningen

1.7  Forfarande for krav pa grund av fraktskada

Sa har gor du om utrustningen anlander skadad:

L&gg marke till att denna utrustning inspekterades noga och férpackades av kunnig personal innan
den lamnade fabriken. Speditionsfirman har fullt ansvar for saker leverans nar den har accepterat
utrustningen.

1. Lamna in krav pa ersattning omedelbart - oavsett hur omfattande skadan ar.

2. Inspektera och notera all synlig skada eller delar som fattas, och sakerstéll att denna
information skrivs pa fraktsedeln eller expresskvittot och signeras av den person som levererar.

3. Dold forlust eller skada—Om skada inte marks forrdn utrustning har packats upp, meddela
speditdren genast nédr skadan upptackts och ldmna in ett krav betrdffande dold skada. Detta
maste skickas in inom 15 dagar frdn leveransen. Var noga med att behalla fraktlaren for
inspektion.

FRYMASTER TAR INTE ANSVAR FOR SKADA ELLER FORLUST SOM INTRAFFAT UNDER TRANSPORT.
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1.8 Serviceinformation

For icke-rutinmassigt underhall eller reparationer eller for serviceinformation kontakta ditt lokala
Frymaster/Dean auktoriserade servicecenter (ASA). For att snabbt kunna hjalpa dig maste
Frymaster/Dean fabriksauktoriserade servicecenter (ASA) eller serviceavdelningens representant ha
viss information om utrustningen. Det mesta av denna information ar tryckt pa en markplat som
sitter inuti friterarens dorr. Artikelnummer finns i anvisningarna for service och reservdelar.
Reservdelsbestallningar kan géras direkt hos din lokala ASA eller distributér. Nar friterare skickas
fran fabriken medfoljer en lista 6ver Frymaster/Dean ASA. Om du inte kommer at denna lista,
kontakta Frymaster Dean serviceavdelning pa telefon +1 800 551-8633 eller +1 318 865-1711 eller
via e-post pa adressen service@frymaster.com.

Vi behover foljande information for att betjana dig effektivt:

Modellnummer

Serienummer

Spéanning

Problemets natur

DENNA BRUKSANVISNING SKA FORVARAS PA SAKER PLATS FOR
FRAMTIDA BRUK.
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BIELA14 SERIES GEN Il LOV™ ELEKTRISK FRITERARE
KAPITEL 2: INSTALLATIONSANVISNINGAR

2.1 Allmé&nnainstallationskrav
Korrekt installation ar vasentlig for saker, effektiv, bekymmersfri drift av denna apparat.

Kvalificerad, licensierad och/eller auktoriserad installations- eller servicepersonal, sasom
definierats i avsnitt 1.6 i denna bruksanvisning, bor utféra all installation och service pa
Frymaster/Dean utrustning.

Om kvalificerad, licensierad och/eller auktoriserad installations- eller servicepersonal (sdsom
definierats i avsnitt 1.6 i denna bruksanvisning) inte anvands for att installera eller pd annat
satt utfora service pa denna utrustning blir Frymasters garanti ogiltig och kan resultera i
skada pa utrustningen eller personskada.

Dar konflikt mellan anvisningar och information i denna bruksanvisning och lokala eller
nationella regler eller foreskrifter forekommer, ska installation och drift uppfylla regler eller
foreskrifter som géller i det land dar utrustningen installeras.

Service kan erhallas genom att du kontaktar ditt lokala fabriksauktoriserade Frymaster/Dean
servicecenter.

ANMARKNING
Alla friterare som levereras utan natsladd och stickkontakt maste kopplas direkt med
flexibelt skyddsror till kopplingsplinten som finns baktill pa friteraren. Dessa
friterare ska anslutas enligt gallande specifikationer. Enheter som ar fast kopplade
maste forses med beslag som haller fast dem.

A\ FARA
Tillracklig anordning maste ordnas for att begransa denna apparats rorelse utan att
belasta eller dverfora stress till den elektriska ledningen. En sats for att halla fast
den medfdljer friteraren. Om satsen som haller fast friteraren saknas, kontakta den
lokala servicen for Frymaster Dean.

ANMARKNING
Om denna utrustning ar ansluten direkt till elkraftforsérjningen maste det finnas ett
sétt att koppla bort den med en separation av minst 3 mm for alla poler som ar en del
av anslutningen.

ANMARKNING
Denna utrustning maste placeras sa att vaggkontakten ar tillganglig om det inte
finns andra satt att koppla bort den fran kraftenheten (t.ex. ett dverspanningsskydd).

ANMARKNING
Om denna apparat ar permanent ansluten till fasta ledningar, maste den vara
ansluten med kopparledningar som har en temperaturklassificering pa minst 75 °C.
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ANMARKNING
Om natsladden &r skadad, maste den bytas ut av en Frymaster/Dean
fabriksauktoriserad tekniker eller liknande kvalificerad person sa att fara undvikes.

A\ FARA
Denna apparat maste vara ansluten till strom med samma spanning och fas som
anges pa markplaten pa insidan av apparatens dorr.

A\ FARA
Alla ledningsanslutningar for denna apparat maste vara tillverkade i enlighet med
kablagediagrammet som medfoljer apparaten. Se kablagediagrammet pa insidan av
apparatens dorr vid installation eller service av denna utrustning.

A\ FARA
Frymaster/Dean apparater &r utrustade med ben for stationéra installationer.
Apparater med ben maste lyftas under flytt sa att apparaten eller personer inte
skadas. For flyttbar installation maste tillaggsutrustning anvandas. Fragor? Ring
+1 800 551-8633.

A\ FARA
Fast inte en draneringsskiva vid en ensam friterare. Friteraren kan bli instabil, tippa
och orsaka personskada. Apparatens omrade maste alltid hallas fritt och rent fran
brannbara material.

A\ FARA
Byggnadsnormer forbjuder att en friterare med en 6ppen tank med het olja installeras
bredvid en 6ppen laga av nagon som helst typ, inklusive lagor i grillar och spisar.

| handelse av stromavbrott, slds friteraren automatiskt av. Om detta intraffar ska du sl& AV
strombrytaren. Forsok inte starta friteraren forran strommen aterstallts.

Apparaten maste alltid hallas fri och ren fran brannbara material, bortsett fran att den far installeras
pa brannbara golv.

En frigang pa 15 cm maste finnas pa bada sidorna och baktill i narheten av brannbar byggnad. Ett
minimum av 61 cm bor finnas framfor utrustningen for service och korrekt drift.

A\ VARNING
Blockera inte omradet runt korgen eller under friteraren.

2.1.2 Jordningskrav
Alla elektriska apparater maste jordas i enlighet med alla tillampliga nationella och lokala regler, och

i forekommande fall, CE-regler. Ett kablagediagram finns pa insidan av friterarens dorr. Korrekta
spanningar finns pa markplaten pa insidan av friterarens dorr.
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A\ VARNING
For att sakerstalla att friteraren och kupan drivs sakert och effektivt, maste den
elektriska kontakten for 120 V ledningen som ger strom till kupan vara helt inkopplad
och last i det atkomstskyddade uttaget.

2.1.3 Australiska krav

Att installeras i enlighet med AS 5601 / AG 601, lokala myndigheter och alla andra relevanta
lagenliga foreskrifter for gas och elektricitet.

2.2 Kraftbehov

Trefaskontakten for elementen ar markt for 60 A, 250 V véxelstrom och har NEMA-konfigurationen
L15-60P. Kontakten for reglage och filter &r méarkt for 20 A, 120/208 V véxelstrém och har NEMA-
konfigurationen L21-20P. Varje friterare bor har sin sladd for elementen pa en separat krets och
reglagesladden ocksa.

LEDNING MIN. AWG AMP PER GREN
SPANNING | FAS | SERVICE | STORLEK (mm® | L1 L2 L3
208 3 3 6 (16) 39 39 39
240 3 3 6 (16) 34 34 34
480 3 3 8 (10) 17 17 17
220/380 3 4 6 (16) 21 21 21
240/415 3 4 6 (16) 20 20 21
230/400 3 4 6 (16) 21 21 21
ANMARKNING

Om denna apparat ar permanent ansluten till fasta ledningar, maste den vara
ansluten med kopparledningar som har en temperaturklassificering pa minst 75 °C.

A\ FARA
Denna apparat maste vara ansluten till strom med samma spanning och fas som
anges pa markplaten painsidan av apparatens dorr.

A\ FARA
Alla ledningsanslutningar fér denna apparat maste vara tillverkade i enlighet med
kablagediagrammet som medfdljer apparaten. Se kablagediagrammet pa insidan av
apparatens dorr vid installation eller service av denna utrustning.

2.3 Nar friterare har placerats pa friteringsstationen

A\ FARA
Inget strukturellt material pa friteraren far andras eller tas bort for att underlatta
placering av friteraren under en kupa. Fragor? Ring Frymaster/Dean Servicetelefon
+1 800 551 8633.

1. Nar friteraren har placerats pa friteringsstationen ska du anvanda ett vattenpass som ar placerat
over frityrgrytan for att bekréfta att enheten &r nivellerad, bade fran sida till sida och framifran
och bakat.
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Nivellera friterare genom att justera hjulen och var noga med att sékerstalla att friteraren ar pa
korrekt hojd i friteringsstationen.

Nar friteraren ar nivellerad pa sin slutliga plats ska man installera beslagen fran KES som
begréansar dess rorelse sa att den inte stressar den elektriska anslutningen. Installera beslagen i
enlighet med anvisningarna. Om beslagen kopplas bort for service eller av andra skal maste de
kopplas tillbaka innan friteraren anvands.

A\ FARA
Tillracklig anordning maste ordnas for att begransa denna apparats rorelse utan att
belasta eller dverfora stress till den elektriska ledningen. En sats for att halla fast
den medfdljer friteraren. Om satsen som haller fast friteraren saknas, kontakta den
lokala servicen for Frymaster Dean.

A\ FARA
Het olja kan orsaka allvarliga brannskador. Undvik kontakt. Under alla
omstandigheter maste oljan tas bort fran friteraren innan du forsoker att flytta den sa
att du undviker spill, fall och allvarliga brannskador. Friterare kan tippa och orsaka
personskada om de inte halls fast i ett stationart lage.

2. Tomma, rengdra och fylla frityrgrytorna med matolja. (Se Férfaranden for installation och
avstangning av utrustning i kapitel 3).
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BIELA14-SERIE GEN Il LOV™-ELEKTRISK FRITYR
KAPITEL 3: ANVANDNINGSINSTRUKTIONER

ATT HITTA VAGEN RUNT BIELA14 SERIE LOV™ ELFRITYREN

Tiltrera Element

Lysdiod for Y
AF-filter u | |

Lysdiod for lag
1B Topplock
Kontrollpanel
(M3000 visas) —— ..
cmimasepge] S iiiic e i == ain, Bezg
Dataetiketer
fﬁ.r o s = an o= Stromkna
f‘rltyrldentlﬁl;a} = | ; ~ pp (endast
tion (modell . inrikes)
och -
serienummer)
, Brytare
_ i JIB-bakdorr
FooPrint Pro inbygd (se avsnitt 3.3)

filtreringsenhet

Filterfat

NORMAL INSTALLNING (BIELA314 VISAS)
OBSERVERA: Din frityrmaskin kan se annorlunda ut &n den som
visas pa bilden beroende pa installning on produktionsdatum.



3.1 Installning av utrustning och procedur fér avstangning
Instéllning

A\ FARA
Anvand aldrig apparaten med en tom frityrgryta. Frityrgrytan maste vara full upp till minst
fyllinjen med vatten eller olja innan elementen séatts pa. Om den inte ar det sa kan elementen
skadas och det ar risk for brandfara.

A\ FARA
Ta bort all vatten fran frityrgrytan innan du fyller pa med olja. Om du inte gor detta kan det
skvattas hett vatska néar oljan varms till tillagningstemperatur.

A\ VARNING
BIELA14 ar inte avsedd att anvéandas med fast smor. Anvand endast smérjningsmedel i
vatskformat med denna maskin. Anvandning av fast smdrjningsmedel kan resultera med att
det blir stopp i oljelinjorna. BIELAL14-frityren rymmer circa 15 kg olja. (14 liter) i hela
maskinen och virka 8 kg (7 liter) fér dubbelfat och varms till 21°C grader.

1. Fyll frityrgrytan med matolja upp till den nedersta OLJENIVAN som finns pé& baksidan av grytan. Detta
tillater oljan att expandera nar varmen sétts pa. Fyll inte pd med kall olja 6ver den nedersta linjen. Om du
overstiger den linjen kan oljan rinna Gver nar varmen satts pd. For stora oljesystem, se del 4.11.4 pa
sidorna 4-22 for instruktioner pa hur du fyller fatet.

2. Sakerstall att stromsladden(arna) ar i och last(a) (om tillampligt) i ratt(a) vagguttag. Kontrollera att
sladden &r ansluten korrekt till vagguttaget och att ingen metalldel syns.

3. Sakerstall att strombrytaren ar pa. En del modeller &r utrustade med en huvudbrytare bredvid sékringen
pa baksidan av frityrdorren pa skapet pa komponentladans framsida.

4. Sakerstall att datorn & PA. Nar datorns &r pa borjar frityren varme upp och datorn visar MLT-
OMGANGoch LAG TENMP tills frityren & 82°C grader varm. LAG TEMP visas tills frityren &r
inom 15°C grader av installningstemperaturen. Nar frityren nat ratt temperatur sa visas produktnamnet
eller linjer pa displayen och frityren kan borja anvéndas.

5. Sakerstall att oljenivan &r vid den 6verste OLJENIVA-linjen nér oljan &r rétt tillagningstemperatur.

Avstangning

1. Sténg av frityren.

2. Filtrera oljan och rengdr friterarna (se kapitel 5 och 6).
3. Placera lock pa frityrgrytorna.

3.2 Anvandning

Frityren &r utrustad med M3000-datorer (visas nedan). For datorprogrammering  och
anvandningsinstruktioner, se M3000-datoranvandningsinstruktioner i kapitel 4.

@&

Ld x
2
DEF

M3000-DATOR
Se kapitel 5 i denna handbok fér anvéndningsintruktioner for det inbyggda filtreringssystemet.

:
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3.3 Automatisk pafyllning vid lag oljeniva

Nar Low Oil Volume (LOV™, eller g  Aterstillningsknapp
oljenivd) system &r pad for frityren s&  forvarning om lag JIB _ S
kontrolleras kontinuerligt oljenivaerna och E"e’tf_'l?s": | 'ad‘r) :
fylls p& efter behov. Oljereservladan erstafier cen gu'a

. . . lysdioden efter oljebyte.
rymmer cirka 17 kg med olja. Vid normal
anvéandning racker den i cirka tva dagar. Speciella lock: Inkluderar

Systemets komponenter visas till hoger (se ~ slang for inmatning av olje i
figur 1). reservet fran frityrfaten.

OBSERVERA: Systemet &r avsedd att  Flaska i lada (JIB,
fylla p&, inte fylla upp helt. Frityrgrytorna eller jug in box): :
behdver manuell start efter rengdring JIB forvararall (EmED
(kokning). reservolja. . et

Figur 1

3.3.1 Preparera systemet for
anvandning

For att preparera systemet for inledande
anvanding, ta bort korsskyddet (se figur 2).
Anvand skruvarna fran korsskyddet och
skruva fast dem i JIB-korgen som skickades
med tillbehdrspaketet (se figur 3). Om du
anvénder fast matfett alternativet se bilaga B
for instruktioner.

3.2.3 Instllera oljereserv

Ta bort orginallock fran oljekontainern och aluminumstoppningen. Byt ut mot det avsedda locket
som har hardvara for sugkraft. Kontrollera att mataretuben pa locket &r pa botten av oljereserven.

Placera oljekontainern i skapet och putta in den (som pa bilden pd nasta sida). Undvik att
sugkraftutrustningen inte hackar sig pa skapets interior nar den placeras i frityren.

Systemet ar klart for anvandning.

3.3.3 Rutinbyte av olja

Nar oljereservnivan ar lag sa tands en gul
lysdiod (se figur 4). Naér reserven &r full igen
och/eller har bytits ut trycker du ner och haller
den orangea aterstallningsknappen ovan JIB
tills den gula lysdioden tands. Om du anvander
fast matfett se Appendix C for instruktioner.

MH2016T

Figur 4
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1. Oppna skapet och dra ur JIB fran skapet 2. Tabort locket och héll i resterande olja som
(se figur 5). finns kvar i kontainern i alla frityrgrytor
(se figur 6).

Figur 6

3. Stéll den nya flaskan ratt upp och ta bort 4. Placera slangen i den nya fulla kontainern
locket och aluminumstoppningen (se figur 7). (se figur 8).

Figur 8

Figur 7
5. Placera JIB pa hyllan pa insidan av
frityrskapet (se figur 5).
VARNING: 6. Tryck och hall ner den orangea JIB-
Léagg inte till VARM eller aterstallningsknappen tills den gula JIB-
ANVAND oljai ssJIB. lysdioden slacks (se figur 9).

3.3.4 Bulk oljesystem

Instruktioner for installation och anvandning av system bulk olja finns i Bilaga A pa
baksidan av denna handbok.



BIELA14-SERIE GEN Il LOV™-ELEKTRISK FRITYR
KAPITEL 4: DATORANVISNINGAR FOR M3000

Knappar for
tillagningskan
al eller val

PA/AV

rs\

[
I

Knappar for filter, temp,
info, programmering
och navigering

= o) Varmein
,'<' ! Frw naster- dikator
L
BEEE
PA/AV

Produktknappar

4.1 M3000 Allman information

Vilkommen till M3000, en dator som bibehéller M2000 och 100B-modellens enkla styrning och
dessutom kan klara en meny med 40 produkter. Datorn &r létt att anvinda. Ett tryck pa en knapp startar
en stekperiod for en ingrediens som steks i ett dedikerat bad. Samma flexibla dator kopplad till ett bad

med flera produkter kriver endast
tryck pa tva knappar for att starta en
stekperiod. Vilj bara en menypost pa
en produktknapp och tryck pa
knappen. Tryck sedan pé en
stekperiodknapp under displayen
som visar Onskad post. Datorn kan
enkelt flyttas frin McNuggets till
Crispy Chicken till en menypost som
lagts till.

I en typisk butik visar M3000-
datorerna pé stekstationen med tre
behéllare FRFRIES(visas ovan) och
startar en stekperiod nér du trycker
en gang pé en stekkanalknapp.

Pa kyckling/filet-stationen visar
LED-displayen streckade linjer.
Starta en stekperiod genom att
trycka pa en produktknapp och
sedan trycka pa den

A v

t l

_ ~Poymaser,
@--@ l

=

Nar du trycker pa endera stekperiodknapp under McChick-
dispayen startas en stekperiod.

stekperiodknapp som motsvarar platsen for den nedsénkta korgen. Nér du trycker péd
produktknappen fér McChicken, visas McChick i displayen. Tryck bara pa den stekperiodknapp
som motsvarar platsen for lamplig nedsénkt korg.

M3000-datorn fungerar med elektriska och gasfriterare, bade hel eller delad gryta.
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4.2 Grundlig anvandning

Grundlig anvandning

: |
Kn:
tillag

c
Lew DU Vabasms Pryr

o
.

Starta frityren Knapp for att starta tva omgangar (multiproduktlage)
Tryck pa en av knapparna for Tryck pa produktknappen =
full gryta eller knappen pa @ med ikonen fér 6nskad 3 .
Onskad sida fér uppdelad gryta. produkt. Tryck pa knappen

for tillagningskanal fér att
Stédng av frityren start tillagning.

Tryck av en knapp for full gryta;
tryck av knappen pa 6nskad @

GHI

Byt fran laget dedicerat till

sida fér uppdelad gryta. multiprodukt
. Tryck och hall ner en
Kontrollera frityrgrytans temperatur tillagningskanal under menyvalet i
Tryck en gang pa knappen cirka tre sekunder tills du hor ett
TEMP Frltyrgrytans TEMP pip. Displayen andras till linjer.
temperaturer visas.

Kontrollera frityrgrytans instéllningspunkt Byt fran liget multiprodukt til

Tryck tva ganger pa knappen TEMP dedicerat
TEMP Frityrgrytans

Tryck pa produktknappen med

installningstemperaturer visas. ikonen for onskad product. 30
. Tryck pa knappen for [[ }]
Avbryt alarm f ller ta bort —
vbryt alarm for ansvar eller ta bo tillagningskanal under [ @ ]

Tryck pa knappen under @ displayen med 6nskad produkt L GHi
aktiv display. tills du hor ett pip (det tar cirka
tre sekunder).

Knapp for att starta en omgang tillagning
(dedicerat ldage)

Tryck pa en av knapparna
under displayen som visar
Onskat val.
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4.3 Steka med display for flera produkter

Att tillaga med multiproduktdisplay

1 Linjer visas pa bada
displayer.

2 Tryck pa en produktknapp. o

Fat med lamplig

3 installning visas. MC CHI CK

Fortsatt till steg 5.

4 Fat med fel instéllning <<<<<>>>>
visas.

Om detta hander andrar du O
installning genom att trycka pa o«
produktens knapp.

Nar V-tecknetvisas  <c<g<<>>>>
trycker du och haller ner

kanalknappen tills du hér
ett pip (tar ca. tre
sekunder).

Tryck pa en
S tillagningskanal for att @
bdrja tillagning.

OBSERVERA: Om ett fel uppstar visas TR

BORT OCH KARSTA PRODUKT Tryck pa
tillagningskanalen under meddelandet f6r att
avbryta larmet och ta bort meddelandet.

4-3

6

10

11

Displayen byter Nt CK
mellan produkt-ID f #
och tid kvar. E 31_‘
Om uppmarksamhet krévs
fér detta menyval visas SKARK

detta néar det ar dags att
utféra en viss uppgift (som
till exempel skakning).

Tryck pa tillagningskanalen
under displayen for att
avbryta larmet.

Drag visas och larmet LYFT
piper nér tillagningen
ar klar.

Tryck pa tillagningskanalen

under displayen for att
avbryta larmet.

Linjer visas igen under
den aktiva displayen
nar tillagning ar klart.



4.4 Stekning med dedikerad display

Att tillaga med dedicerad display

Ett meny val, som till
exempel FR FRIES,
visas pa displayen

FR FRI ES
Tryck pa en S
tillagningskanal for att
borja tillagning. ——

Displayen véaxlar
mellan forkortat
produktnamn och
tid kvar.

FRY <~ c2:3H

Uppmarksamhet visas nar
det ar dags att skaka
frityrkorgen.

Tryck pa tillagningskanalen

for att avbryta larmet.

SKAK

Drag visas néar
tillagning ar klart.

LYFT
Tryck pa ——
tillagningskanalen for
att avbryta larmet.

TEMP ||| vFo |ff FLTR
>

8 Q7 ochFRY visas.
Alltmedan
kvalitetstiden tar slut.

Om du trycker pa
tillagningskanalen nu
sa borjar tillagning vid
slutet av
kvalitetsnedrakningen

©

10 KVAL visas nar
kvalitetstiden gatt ut.

11 Om du trycker pa
tillagningskanalen
visas FR FRIES
aterigen pa displayen
och enheten ar klar for
anvandning.

0 1<" FRY
1=

FR FRI ES



4.5 Att byta fran frukost till lunch

Att byta fran frukost till lunch

HASH BRN | Zrymaster | HASH BRN |

X

1 Tryck och slépp snabbt |1 O 3 Tryck och héll ner
pa produktknappen for & tillagningskanalen under @\
pommes. « displayen tills du hor ett pip —
ABC

(detta tar cirka tre sekunder).

2 Datorns display visar HASH BRN 4 Displayen visar nu FR FR! ES

nu <<<< >>>> jstillet FR FRIES.
for HASH BRN och
larmet piper. <KL >DO>>

Folj dessa steg pa bada sidor fér att
FR FRIES ska visas pa bada sidor.




4.6 Att byta fran lunch till frukost

Att byta fran lunch till frukost

Datorn visar 4 Tryck och héll ner
1 FR FRI ES tillagningskanalen under
displayen tills du hor ett pip
(detta tar cirka tre sekunder).
2 Tryck och slapp s?abbt O, 5 Displayen visar
produktknappen for & LAG TEMP tills LAG TEMP
hackade potatis. installningstemperat
uren nas.
) ) 6 Displayen visas
3 Datorns display visar FR FR! ES Hackade potatis. HASH BRN

<<<< >>>> j stéllet for

FR FRIES och larmet i l i l
piper.

KL< >>>>

Folj dessa steg pa bada sidor for visa
HASH BRN pa bada sidor
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4.7 M3000 Knappar: Beskrivningar och funktioner
4.7.1 Navigationsknappar < A v >
Menyn pd M3000-datorn anvdnder knapparna P oeh ‘F'—<TR\ ‘TEMP\ "NFO \ IFL;R.
4 ¥ till att navigera de olika menyerna och

undermenyerna.
Vid programmering visar den vénstra skirmen en meny- m
eller undermenypost. Den hogra skidrmen anvénds till att - -

skriva in data. Data skrivs in med bokstdver och siffror, Vanster skarm Hoger skarm
genom att rulla i listor eller genom att vixla mellan val.

Om du inte trycker pd ndgon knapp inom en minut under programmering, atergar datorn till
driftlage.

4.7.2 Filter-, Temperatur- och Infoknappar

Knapparna < FLTR och FLTR > (se figur 1) anviinds till att p& begéran filtrera vénster och hoger
bad i en friterare med delat bad, medan den hogra knappen FLTR > anvinds till att p& begdran
filtrera ett helt bad. Om du trycker pa knapparna FLTR en ging visas hur ménga stekcykler som
dterstér till nésta filtreringsuppmaning. Nir du trycker pa knappen FLTR tvd génger visas datum
och tid for den senaste filtreringen.  Om du trycker pd knappen TEMP en géng nér friteraren ar

pa visas aktuell temperatur for bad pa béda sidorna. Om du trycker pa knappen TEMP tvé ganger
nér friteraren dr pa, visas temperaturer som stillts in for baden. Om friteraren dr av visar skdrmen

aktuell programversion. Om du trycker pa knappen INFO, en géng nir friteraren &r pd visas
iterhdmtningstiden for varje bad frn det senaste provet. Aterhdmtning visar den tid som krivs for
att friteraren ska hoja oljans temperatur 28°C fran 121°C till 149°C. Maximum recovery time should

not exceed 1:40 for electric or 2:25 for gas. Om du trycker p& och haller knappen INFO i tre
sekunder visar den information, t.ex. anvindning, filterstatistik och senaste stekperioder (se sida 4-

36 for mer detaljer om knappen INFO).

4.7.3 Knappar for tillagningskanal och val

Knapparna v’ % har dubbla funktioner som de delar med

knapparna nummer 1 och 2. De finns direkt under
lysdioddisplayerna. Anvénd dessa knappar for att markera

eller avbryta funktioner. Knappen ¥ anvinds till att backa
ut ur och avsluta undermenyerna.
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4.8 M3000 Menyoversikt

Nedan visas de huvudsakliga programmeringsavsnitten i M3000 och den ordning i vilken undermenyernas rubriker kan
hittas i avsnitten i Installations- och bruksanvisningen.

Lagga till nya produktmenyposter Se Avsnitt 4.10.2
Lagra produktmenyposter i produktknappar Se Avsnitt 4.10.3
Tomma, fylla pd, och bortskaffa olja Se Avsnitt 4.10.4

Filtermeny oo 4.11
[Tryck och hall ner « FLTR eller FLTR »]

— Autofilter

— Huvudfilter

— Kasta

— Spola i fat

— Fyll fat fran spolningsfatet

— Fyll fat frAin mangd (endast stora mangder)

L— Fat att kasta (Endast stora méangder)

Programmering
Niva 1: Programmera ... 4.12
[Tryck och hall ner knappen TEMP och INFO: tva pip. Level 1: enter 1234 visas]
F=Produktval ... 410.2

— Namn

— Tillagningstid
— Temp

— Tillagnings-ID
— Ansvartid 1
—Ansvartid 2

—Qual tmr
| — AF-avaktivera
L_Tilldela: knapp
F— AF-Klocka ... 4121
Avaktiverad
Aktiverad
F—Stortvattlage ... 4122
— Hoéggranstest ... 4123
— FrityrinStalNING ... 4.9
Niva 2 programmera (chefniva) ... 413
[Tryck och hall ner knappen TEMP och INFO: tre pip. Level 3: enter 1234 visas]
— Produktdata Kénslighet for produkt ... 4.13.1
—E-logg Lista pa tio senaste felmeddelanden ................. 4132
— Lésenordinstélining  Andra lésenord ... 413.3

Installning [Ange: 1234]
Anvandning [Ange: 4321]
Niva 1 [ange: 1234]
Niva 2 [ange: 1234]

F—Larmljud volymoch ljud ... 4.13.4
Volym 1-9
Ton 1-3
— Filtrera efter Installer antalet tillagningar innan filtermeddelanden .. 4.13.5
— Filtreringstid Istallet tiden mellan filtreringar ... 4.13.6
L1 (o1 E= o = 4.14

[Tryck och hall ner INFO i tre sekunder. infoldge visas]

Full/luppdelat fatkonfiguering

Filterstatistik................... 4141
Redovisa anvandning 4142
SiSta 1aSt ..o, 4.14.3

TPM (Total Polar Material) ... 4144

4-8



4.9 Programmera friteraren i installningslaget

Datorn gér till instéllningslidget nér du slar pa strommen, nir den byts ut, eller ndr du gar till Niva 1.
Instillningen stéller in tid, datum, datumformat, sprak, typ av friterare, typ av bad, oljesystemtyp och
temperaturskala fran F° till C°. Dessa instillningar ska bara dndras av en tekniker.

Datorn visar A Y.

1. Med datorn AY, ga till programmeringsldget Niva 1

genom att trycka pd knapparna TEMP och INFO
samtidigt tills NIVA 1 visas. Datorn visar ANGE .

KOD.

2. Ange 1234 10 200 |1s00 ][40

(12 3Y)

Datorn visar PROGRAM NIVA 1itre sekunder och byter till PRODUKTVAL.

3. Tryck pa knappen “ forattrullatill FRITOS SATTNING
R

4. Tryck pa knappen v' (1 JR).

Datorn visar ANGE K 0D.

5. Ange 12 34. 10 200 |l [l4O

(12 3Y)

Datorn visar 5P R A K till vinster och E NG LIS H till hoger.

6. Anvind knapparna € och P till att rulla

genom sprakmenyn.
7. Nér 6nskat val visas, tryck pa knappen v (1 J R).

Datorn visar TEMP FORMAT till vinster och F till hoger.
8. Anvind knapparna ¢ och P till att viixla mellan temperaturskalorna F och . et
c-

OBSERVERA: F anvinds for Fahrenheit, C anvénds for Celsius.

9. Nir onskat val visas, tryck pd knappen v (1 JR).



Datorn visar TIDSFORMAT till vanster och 12 till hoger.

10. Anviind knapparna 4 och ? till att viixla mellan 24 HR s P
och 12HR.

11. Nér 6nskat val visas, tryck pd knappen v' (1 J R).

Datorn visar TRY LK I N T1D till vinster och HH: M till hger. AM or PM is displayed if 12
hours system is chosen.

Exempel: 7:30 AM anges som 0730 om du anvénder 12-timmars klockan. 2:30 anges som 1430 om
v

du anvinder 24-timmars klockan. For att byta mellan AM och PM anvénder du knapparna “

12. Ange tid i timmar och minuter med sifferknapparna 0-9.

13. Nir Onskat val visas, tryck pd knappen v' (1 Jf).

Datorn visar DATUMFORM AT till vinster och U 5 till hoger.

14. Anvind knapparna 4 och ? till att viixla mellan US s et
o INTERRATIONELL

15. Nér Onskat val visas, tryck pd knappen v' (1 J f).

Datorn visar TRY LK IN DAT UMl vinsteroch fiM-DD-9Y ELLER DD-MM-YYitill
hoger.

Exempel:
USA-format — Des. 5, 2008 anges som 120508.
Internationellt format — 5 Des. 2008 anges som 051208)

16. Ange datum med sifferknapparna 0-9.

17. Nér Onskat val visas, tryck pa knappen v' (1 Jf).

Datorn visar TYP AY FRITERARE till vanster och ELE C till hoger.

18. Anvind knapparna 4 och ? till att viixla mellan ELE K 2 et
och GRS

19. Nir Onskat val visas, tryck pa knappen v' (1 J f).

Datorn visar BAD T Y P till vinster och O E LA D till hoger.



20. Anvind knapparna € och ? till att vixla mellan A E ._
DELADoch FULL.

21. Nir Onskat val visas, tryck pa knappen v' (1 Jf).
Datorn visar OLJESYSTE M till vanster och JIB till hoger.

22. Anviind knapparna ¢ och » till att vixla mellan JIB s E:
och OLJE BEHALLARE.

OBSERVERA: Ett flask-system anvander en engangsflaska. Ett TANK-system har stora
oljeforvaringstankar som ar anslutna till friteraren och fyller en reservoar.

23. Nir onskat val visas, tryck pé knappen v (1 J A).

Datorn visar 5P R A K till viinster och E NG LIS H till hoger. Anvind knapparna® ¥ for att skrolla

och redigera ytterligare falt.
)
24. Tryck knappen % (2) for att avbryta. _.I

Datorn visar FARDIGT UPSTART ochbyter till Y.

4.10 Vanliga atgarder med M3000

| detta avsnitt diskuteras vanliga atgarder i butiker:

1. Avsluta en meny eller undermeny.

2. Lagg till nya produktposter.

3. Lagra menyposter i produktknappar.
4. Tomma, bortskaffa och fylla pa baden.

4.10.1 Avsluta menyposter

Om du vill avsluta eller backa ut ur MENYER och UNDERMENYER, _.I

tryck pa knappen ¥ (2).

4.10.2 Lagga till nya produktposter till menyn (PRODUKT VAL)

Denna funktion anvinds till att lagga till ytterligare produkter till datorns meny.



Sa hir lagger du till en ny produkt till menyn:

. . e TEMP || || INFO
1. Med datorn AV, gi till programmeringslidget Nivd 1 genom att

trycka pa knapparna TEMP och INFO samtidigt tills NIVR 1
visas.

Datorn visar ANGE K 0D.

2. Ange 1234. 10 |20 |13 || 4D

(12 34)

Datorn visar PROGRAM NIVA 1itre sekunder och byter till PRODUKTVAL.

3. Nir PRODUKTVY AL visas, tryck pa knappen v (1 J R) for att

markera en menypost.

Datorn visar PRODUK TV AL tre sekunder och visar sedan YALJ PRODUKT.

4, Nir VALJ PRODUKT visas till vinster och FR FRIES visas till

hoger anvind knappen ¥ till att ga vidare genom menyposter tills den
hogra skidrmen visar den menypost som ska dndras eller en numrerad

ruta visas (t.ex. PROD 13).

5. Tryck pa knappen v' (1 J R) for att markera den produkt som ska
dndras.

INFO

Datorn visar A NDR A som alternerarmed JA NEJ.

il G

6. Tryck pa knappen v' (1 J R) for att dndra valet eller knappen ¥ (2
N E J) for att atervanda till PRODUKTVAL.

Om ja har valts, visar vanster skirm N A N och den hogra skdrmen visar produktnamn (t.ex.
PROD 13. Denhogra displayen visar ett blinkande tecken.

7. Anvind siffertangenterna till att ange den forsta
bokstaven for den nya produkten. Varje tangent har tre
bokstéver. Tryck tills ursprunglig bokstav visas.

Hela produktnamnet dr begréinsat till atta tecken inklusive mellanslag (t.ex. FR FRIES).

8. Anvind sedan knappen P ndr du vill flytta fram markoren till nista =
plats péd displayen. Anvénd O-tangent nér du vill ange ett mellanrum.

Knappen 4 kan anviindas till att flytta markoren tillbaka.

Ange tex. "WINGS" genom att trycka pa produkttangent 8 tvd ganger tills U visas i displayen.

Anvind sedan knappen * nir du vill flytta fram markoren till nista plats pa displayen. Tryck pa
tangent nr 3 tills ! visas. Fortsitt tills &1 N &S &r fardigstavat pa displayen.



10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

Nar namnet ser ut som det ska for att sparas, tryck pa knappen ¥ for att
spara namnet och rulla till TILLAGNINGSTID.

Niar TILLAGNINGSTID visas till vinster och :00

visas till hoger, anvdnd siffertangenterna till att ange
produktens stektid i minuter och sekunder (t.ex. 3:10
som 310).

Nir stektiden har angivits, tryck pa knappen ¥ (INFO) for
att spara TILLAGNINGSTID och rulla till TEMP
(stektemperatur).

Niar TEMP visas till vinster och 32 F visas till hoger,
anvind siffertangenterna till att ange produktens
stektemperatur (t.ex. 170° som 170).

Nér stektemperaturen har angivits, tryck pd knappen ¥
(INFO) for att spara stektemperaturen och rulla till TYP
AV TILLAGNING.

Nar TYP AV TILLAGNING visas till vanster och ett
blinkande P 13 visas till hoger, anvind anvisningarna i
steg atta till att ange ett namn med fyra bokstdver for
menyposten. Denna &r det forkortade namn som alternerar
med stektiden under en stekperiod.

Nér ratt forkortning for Typ av tillagning har angivits,
tryck pa knappen ¥ (INFO) for att spara forkortningen for
Typ av tillagning och rulla till SKAKTID 1 (Skaktid),

som anvénds till att stélla in den tid i stekperioden som

produkten ska skakas.

Nar SKAKTID 1 visas till vinster och :00 visas till
hoger, anvind siffertangenterna till att ange tiden 1
minuter och sekunder for det forsta arbetsmomentet som
ska utforas (t.ex. skaka produkten efter 30 sekunder
anges som 30).

Niar SKAKTID 1 (skaktid) har angivits, tryck pa knappen

¥ (INFO) for att spara arbetstid 1 och rullatill SKAKTID
1 Om en produkt kriver att ett andra arbetsmoment ska

utforas efter en viss tid, kan tiden anges hdr. Anvind

anvisningarna till att ange arbetstid tva, eller tryck pa

knappen ¥ (INFO) for att spara arbetstid 2 och rulla till
KVALITETSTIMER som anvdnds till att stdlla in

véntetiden innan maten maste kasseras.



18.

19.

20.

21.

Nir KVALITETSTIMER visas till vinster och :00

visas till hoger, anvénd siffertangenterna till att ange tiden
1 minuter och sekunder for produktens véntetid (t.ex. 7:00
minuter som 700).

Niar KVARLITETSTIMNER (vantetid) har angivits, tryck

pa knappen ¥ (INFO) for att spara kvalitetstimern och
rullatill AIF URDRIFT

Niar AIF URDRIFT visas till vianster och NE J visas
till hdger, anvédnd knapparna Coch ? till att viixla mellan
JA och MNEJ. Om denna funktion har stillts in pa ja,
avaktiveras AIF (Automatisk periodisk filtrering) for den

programmerade produkten. Detta anvédnds for att
forhindra blandning av produktspecifika oljor.

Om valet AIF URDRIFT ar instillt p& NEJ, tryck pa

knappen ¥ (INFO) for att spara valet INAKTIVERA AIF
ochrullatill valet ARLLOKERA KNAPP .

Datorn visar TILLSKRIVA K NAPP till vanster och den
valda produkten till hoger.

Folj anvisningarna nedan for att tilldela en produkt till en
knapp.

22. Nér den valda produkten visas till hoger, och TILLSKRIVAR K NAP P till véinster, tryck pa
och hall nere en knapp mellan 1-0 i tre sekunder for att tilldela produkten. Lysdioden i vald
produktknapp tdnds. For att ta bort tilldelningen av en produkt frén en knapp, tryck pa och hall

23. Nar knappen har tilldelats, tryck pa knappen ¥ (INFO) for att spara b

Datorn visar N A N till vanster med produkten (t.ex. & !N G 5) till hoger.

*(QObservera:

knappen nere i tre sekunder. Lysdioden lyser inte langre.

den tilldelade knappen.

knappen ¥ och atervinda till steg 4.

24. Om det inte behdvs vidare programmering, tryck pa knappen % (2).
Datorn visar alternativet YALJ PRODUKT med produkten (t.ex.
FR FRIES) pa hoger skdrm. Tryck % (2). Datorn visar PROGRAN
NIVA 1 vilket byter till uppmaningen PRODUKTVAL.

25.

Tryck pa knappen % (2) for att sluta och atervinda till A Y.

Om det behovs ytterligare programmering for att lagga till
andra produkter, maste man trycka pa knappen * (2) en gang och sedan pa

INFO

INFO

i [



4.10.3 Lagra menyposter i produktknappar

Denna funktion anvinds till lagra individuella menyposter till produktknappar for stekning med en
eller tva knappar.

Sa hir lagrar du menyposter till en specifik knapp:
1. Utfor steg 1-6 pa sidan 4-12.

2. Datorn visar N A M N till vinster och den valda produkten (t.ex. &1 N G 5) till hoger.

3. Tryck pé knappen “ for att rulla till alternativet TILLSKRIVA
KNAPP som anvdnds for att tilldela en menypost till en specifik
produktknapp.

4. Datorn visar TILLSKRIVA K NAPP till vinster och WINGS till
hoger.

5. Nar TILLSKRIVAR K NRAPP visas till vinster och den
valda produkten (t.ex. W!NGS) visas till hoger, tryck pa
och héll nere en knapp mellan 1-0 i tre sekunder for att
tilldela produkten. LED:n i vald produktknapp ténds. For
att ta bort tilldelningen av en produkt fran en knapp, tryck
pa och héll knappen nere 1 tre sekunder. Lysdioden lyser
inte langre.

6. Nir knappen har tilldelats, tryck pa knappen ¥ (INFO) for att spara den
tilldelade knappen.

Datorn visar N A N till vanster med produkten (t.ex. W1 NG 5) till hoger.

7. Om det inte behdvs vidare programmering, tryck pa knappen % (2) tva génger
for att atervianda till NIVA 1 PROGRAM vilket byter till uppmaningen
PRODUKTVAL. E.@

8. Tryck péa knappen % (2) en gang till for att sluta och dtervénda till A Y.



4.10.4 Tomma och fylla pa bad och bortskaffa av olja

Nér matolja har tagit slut, tom oljan till en Ildmplig behdllare {or transport till
bortskaffningsbehéllaren.  Frymaster rekommenderar McDonalds matfettsbortskaffningsenhet
(MSDU-enhet). Tom inte I6sning for djup rengdring (urkokning) till en MSDU-enhet.
OBSERVERA: Om du anvdnder en MSDU-enhet som tillverkades fore januari 2004 maste
filtertrdgets holje tas bort for att enheten ska kunna placeras under avloppet. Ta bort holjet genom att
lyfta upp framkanten och dra det rakt ut ur skdpet. Se den dokumentation som medfdljer din
bortskaffningsenhet betrdffande detaljerade driftsanvisningar. Om en matfettsbortskaffningsenhet
inte finns tillgdnglig, 1at oljan kallna till 38 °C, och tom sedan oljan till en METALL behéllare med
15 liters volym eller mer for att forhindra att olja spiller.

4.10.4.1 Avyttring for oljesystem utan tank

Detta alternativ anvinds till att sléinga gammal olja till antingen en MSDU-enhet eller en METALL
gryta.

1. Ta bort filtertrdget och placera matfettsbortskaffningsenheten (MSDU) eller en METALL
behéllare med med FEMTON liter eller mer under friteraren for att tdmma oljan.

2. Med datorn OFF (Av), tryck pd och hall nere knappen FLTR for
motsvarande bad i tre sekunder. FLTR

V]

Datorn visar FILTERME NY i tre sekunder, och byter till UNDERHALL FILTER.

3. Nar UNDERHALL FILTER visas, tryck pa knappen ¥ (INFO) for att
rullatill SLANG BORTOLJA.

Datorn visar SLANG BORTOLJA.

4. Tryck pa v (1 JR) for att fortsétta.

Datorns visning alternerar mellan SLANG BORTOLJA P och JA NEJ.

egem

5. Tryck pd v' (1 J R) for att fortsitta.

A VARNING
Tom ALDRIG l6sning for djup reng6ring (urkokning) till en MSDU-enhet. Lésning for
djup rengodring (urkokning) kan skada en MSDU-enhet.

A FARA
Nar du témmer olja till en bortskaffningsenhet ska du inte fylla ovanfér maxlinjen
som finns pa behallaren.

A FARA
Lat oljan kallna till 38 °C innan du tommer till en lamplig METALL behallare for
bortskaffande.




A FARA
Nar du tommer olja till en lamplig METALL behallare, se till att behallaren kan
innehalla 15 liters eller mer, annars kan het vatska svamma 6ver och orsaka skada.

Datorn visar SATT IN FILTER BEHRALLARE. Nir filterfatet tas bort visar datorns display
AR UTKASTENHETEN INPLACERADAP och JA NEU.

6. Med matfettsbortskaffningsenheten (MSDU) eller en METALL behallare
med en volym pd FEMTON liter eller mer pé plats, tryck pd knappen v/
(1 JR) for att fortsitta.

Viérmekillan inaktiveras, tomningsventilen 6ppnas och datorn visar SLA N G.1 20 sekunder.

Toémningsventilen forblir 6ppen och datorn visar BAD TOMTP2. som
alternerarmed JA NEJ.

7. Om fatet ar fullt trycker du pd v (1 J R) for att fortsitta

Datorn visar RENGOR BAD KLARP omvaxlande med JA.

8. Rengor fatet med en skrubborste och tryck pav” (1 J R) for att fortsitta nar
du ar klar.

Tomningsventilen stings och badet dr klar att fyllas med olja igen. Fortsdtt till ndsta avsnitt om
frityren ar pa JIB.

4.10.4.2 Fylla pa flaskoljesystem
Flaskoljesystem (JIB) anvinder olja som forvaras i flaskor 1 lador inuti friteringssképet.

Om oljesystemet stilldes in pd JIB vid den forsta instdllningen, visar datorn FYLL BARD
MANUELLT. omvaxlande med J A

1. Hall forsiktigt olja i grytan tills den nar den ldgre pafyllningslinjen i friteraren.

2. Tryck pa knappen v* (1 J R) nir badet ar fullt.

Datorn visar A V.

4.10.4.3 Tomning och avyttring for system med tank

Tankoljesystem anvénder pumpar till att flytta oljan frén friteraren till tankar for farsk och anviand
olja. Ytterligare ledningar anvinds till att anslut tankoljesystemet till friteraren.

A VARNING
Forsakra att en filterstoppning finns positionerad innan utspolning eller avlagsning
av olja. Underlatenhet att stoppa in en filterstoppning kan orsaka forstoppade linjor
och/eller pumper.




1. Med datorn AV, tryck pa och héll nere knappen F LT R for motsvarande bad
i tre sekunder. FLTR

Datorn visar FILTRERINGS ME NY i tre sekunder och byter sedan till
UNDERHALL FILTER.

2. Tryck pa™ (INFO) och skrollatill HUVUDFILTER.

3. Nar SLANG BORTOLJR visas, tryck pa knappen v (1 J R) for att
fortsatta.

Datorns visning alternerar mellan SLANG BORTOLJA och JA NEJ.
Datorn visar ART! TANK TOMT omvaxlande med JA NEI
4. Tryckpa v (1 YES) for att fortsitta.

Om SATT IN FILTER BEHALLRRE visas, ta bort och sitt tillbaka

filtertraget sa att du dr séker pa att traget ar ordentligt insatt i friteraren.

Datorn visar A V.

Toémningsventilen forblir 6ppen och datorn visar BAD TOMT. som alternerar ._
med JA NEJ.

5. Om fatet ar fullt trycker du pad v' (1 J R) for att fortsitta
Datorn visar RENGOR BAD KLARA och JA

6. Rengor fatet med en skrubborste och tryck pdv” (1 J R) for att fortsitta nér ._
du ér klar.

Datorn visar OPPNAAVYTTRINGS VENTIL

7. Oppna vinstra skipddrr och 14s upp ventilen om nddvindigt. Dra
skrapventilen ut helt och borja utslagning.

Datorn visar AV YTTRA.

Pumpen 6verfor spillolja frdn panonrera till den storsta delen oljeav
fallshantering tankar.

Datornvisar TR UT FATET.

8. Dra ut filtertraget och sdkerstill att det ar tomt.

Datorns visning alternerar mellan AR FILTER BEHARLLARE TONT?
och JA NEJ.

9. Tryck péa knappen % (2) for att kdra pumpen ytterligare om det finns olja
kvar i traget; fortsitt annars till nista steg.



10. Med traget tomt, tryck pa knappen v (1).

Datorn visar SLANG.AVYTTRINGS VENTIL

11. Stéing skrdpventilen genom att trycka pa ventilhandtaget mot baksidan av
friteraren tills det slutar. Las ventilen igen om din chef sé vill.

Badet ar klart att dterfyllas med olja. Fortsitt till avsnitt 4.10.4.4 for att fylla fatet, annars trycker du
pa knappen % (2) for att avbryta.

*OBSERVERA: Om datorn visar RTI-TANK VOLL och BEKRAFTA trycker du knappen v/
(1) och ringer oljeavldgsningsbolaget. Datorn visar A Y

4.10.4.4 Fylla pa badet fran tankoljesystem efter avyttring
Datornvisar FYLL FRAN OLJE BEHALLAR, som alternerarmed JA NEJ.

Tankoljans pafyllningspump styrs av en momentér brytare. Den pumpar endast nir brytaren ar
nedtryckt.

1. Tryck pa och hall nere knappen v (1 J R) for att fylla pa ._ _.
badet tills oljan uppnar pafyllningslinjen. @
2. Med badet fullt, slipp knappen v' (1 J R).

3. Tryck pé knappen % (2) nir badet ar fullt for att stinga péafyllningsventilen.

Datorn visar A V.

4.11 Filtrermeny

Valen i filtermenyn anviands till filtrering, tomning, fyllning och bortskaffande.
4.11.1 Komma at filtermenyn

1. Tryck pd och hall nere filterknappen for badet som ska véljas i tre sekunder.

FLTR
<

Datorn visar FILTERME N Y i tre sekunder, och byter till UNDERHALL FILTER.

2. Tryck pa knapparna “ och ¥ for att rulla mellan:

a. AUTO FILTRERA Se sid. 5-2 ‘TEMP\ I,NFO\
b. UNDERHALL FILTER Se sid. 5-8

c. SLANG BORTOLJAR Se sid. 4-16 :

d. DRANERA TILL FILTER BEHHALLARE  Sesid. 4-20



e. FYLL FRAN FILTER BEHALLARE Sesid. 4-21
f. FYLL FRAN OLJE BEHALLARE Se sid 4-22
g. PAN TO UASTE Se sid. 4-23

De forsta tva menyposterna: AUTO FILTRERA och UNDERHALL (MANUELLT) FILTERERA
behandlas i Kapitel 5. De andra menyposterna behandlas pa foljande sidor.

Funktionerna TOM TILL TRAGET och FYLL BAD FRAN TRAGET anviénds framfor allt for
diagnos. De anvinds nér olja ska tommas till traget eller returneras till frityrgrytan.

4.11.2 Tom till traget

Funktionen Tom till trdget tdmmer oljan fran frityrgrytan till filtertraget.

1. Med datorn RV, tryck pa och hall nere knappen FLTERERA i tre
sekunder.

Datorn visar FILTERME NY i tre sekunder, och byter till UNDERHALL FILTER.

2. Anvind knapparna “ och ¥ forattrullatill DRANERRA

TILL FILTER BEHALLARARE.
3. Nar DRANERA TILL FILTER BEHALLARE visas,

Datorn visar DRANERA TILL FILTER BEHALLARE som alternerar
med JA NEJ.

tryck pa knappen v* (1) for att fortsitta.

4. Tryck pa knappen v (1 J R) for att fortsdtta tomma till traget.

Virmekallan avaktiveras och systemet kontrollerar att traget dr péd plats. Om inget trdg upptécks

visar datorn SATT IN FILTER BEHALLARE tills ett trag upptacks.
Nir traget uppticks, Gppnas tomningsventilen. Datorn visar T 8 MM E R i 20 sekunder.
Datorn visar BRO TOMNT A och JA

5. Tryck pa knappen v (1 J R) for att fortsitta om badet ar tomt.

Datorn visar FYLL FRAN FILTER BEHALLARE, som alternerar med JA NE J. For att
fylla pa fatet fortsitter du till nésta steg, annars fortséttet du till steg 8.

6. Tryck pa knappen v (1 J R) for att tysta larmet.

Datorn visar FYLLER. Efter att fylla datorn visar AR FATET FULLT?
och JAR NEJ

4-20



Tryck % (2 N 0) for att starta pumpen pa nytt.

7. Om fatet ar fullt trycker du p& v (1 J R) for att fortsétta
8. Tryck pd knappen ¥ (2 NEJ).

Datorn visar TARUT FILTER BEHALLARE.

818

A FARA
Oppna filterfatet sakta for att undvika brannskadda eller halkning pa grund av spilld olja.

9. Tryck in filterfatet i frityren.
Datorn visar AAR FILTER BEHALLARE TOMTPoch AR NEJ

e

OBSERVERA: En liten méingd olja kan finnas kvar i fatet efter dterfyllning.
10. Med badet tomt tryck pa knappen v' (1 J R) kanppen for att aterga till A Y.

Om fatet inte r tomt, tryck pa knappen ¥ (2 NE J) (se Figur 4.11.2.10) och ga
tillbaka till FYLL FRAN FILTER BEHALLARE med JA NEUJ efter

steg 5.

€

Om fatet inte dr tomt och frityren anvinder gruppolja med ett bulkoljesystem, tryck

pé knappen % (2 NE J) sa visar datom FYLL BRD FRAN BULK2 och JA
NEJ

11. Pumpen kori v' (1 J A) sekunder och verfor avfallsolja fran traget till
avfallstankarna. G4 till avsnitt 4.10.4.3 Avlidgsning av olja med
gruppoljesystem mellan steg 6 och 7.

e

4.11.3 Fyll bad fran traget

Valet Fyll badet frin trdget anvinds till att fylla pé frityrgrytan fran filtertraget.

1. Med datorn AV trycker du och héller ner filterera i tre sekunder.

"

FLTR
<

Datorn visar FILTERME NY i tre sekunder, och byter till UNDERHALL FILTER.

2. Anvind knapparna “ och Ytill attrullatill FYLL FRAN FILTER
BEHALLARE. TEMP lINFO|

3. Niar FYLL FRAN FILTER BEHRALLRARE visas, tryck pa knappen v/
(1 J A) for att fortsitta.

e

Datornvisar FYLL FRAN FILTER BEHALLARE, somalternerarmed JA NEJ.
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4. Tryckpa v (1 YES) for att fortstta.

e

Systemet kontrollerar att tomningsventilen &r sténgd. Returventilen 6ppnas och
filtreringspumpen fyller pa badet.

Datorn visar FYLLE R medan pumpen pumpar igen. Datorn visar AR FATET FULLTP och
JA NEJ

5. Tryck pa knappen v' (1 J R) for att sluta och atervinda till AY. Tryck the
x (2 NEJ) for att avbryta.

e

4.11.4 Fyll fran olje behallare
Valet fran olje behallare anvinds nér du fyller frityrgrytan fran ett tankoljesystem.

1. Med datorn RV trycker du och héller ner FLTERERA i tre sekunder.
FLTR
<

Datorn visar FILTERME NY i tre sekunder, och byter till UNDERHALL FILTER.
2. Anvind knapparna 4 och Ytill attrullatill FRAN OLJE r_

BEHALLARE. TEMP lINFO|

3. Nar FRAN OLJE BEHALLARE visas, tryck pa knappen v (1
J A) for att fortsétta.

e

Datornvisar TRYLCK OCH HALL YES FOR ATEYLLA, som alternerar med J A

=z

EJ.

4. Tryck pa v' [ JR ] for att fortsitta.

Datornvisar TRYLCK OCH HALL YES FOR ARTEYLLA alternerar
med JA

e

Tankoljans inloppsventil 6ppnas och tankpumpen far strom. Tankoljans pafyllningspump styrs av
en momentér brytare. Den pumpar endast sa ldange som brytaren &r nedtryckt.

5. Tryck pd knappen v {J R ] for att tysta larmet.

8

Datorn visar FYLLER medan pumpen pumpar igen.
6. Nar badet ar fyllt till den undre péfyllningslinjen, slapp knappen v' (1 J R).
Datorn visar FORSATTA FYLLNING, som alternerar med ja nej.

7. For att fortsitta fylla upp, ga till steg 5. Annars klickar du pé knappen
x (2 NO) for att avbryta och ga tillbaka till A Y.
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4.11.5 Fyll bad fran bulk

Fat for skrépval ar ett alternativ som tillater gruppoljesystem att pumpa restolja i fatet till

skrdptankarna utan att spola befinntlig olja i frityrgrytan.
1. Med datorn R Y trycker du och haller ner FLTERERA i tre sekunder.

-

Datorn visar FILTERME NY i tre sekunder, och byter till UNDERHALL FILTER.

2. Anvind knapparna “ och ¥ forattrullatill FYLL BRD FRAN
BULK.

3. Nir 6nskat visar trycker du v (1 J R) for att fortsitta.

Datornvisar FYLL BAD FRAN BULHK alterenarmed JA NEJ

4. Tryck pa knappen v { J R} och gé till avsnitt 4.10.4..3 sidan 4-18 och
fortsatt till steg 6 eller tryck pa knappen % (2 N E J) for att ga tillbaka
till filtermenyn.

4.12 Programmera Niva 1l

=

e

e

Programmering Niva 1 anvénds till att ange nya produkter, styra nir AIF (Automatisk periodisk
filtrering) inte far kora, utféra djup rengoring (urkokning) och prov av den héga gransen.

Starta programmeringsldget Niva 1 sd har:

1. Med datorn RV, tryck pa knapparna TEMP och INFO samtidigt i TRE

sekunder tills N1V A 1 visas; ett pip ljuder.

Datorn visar ANGE K 0D.

TEMP INFO

2. Ange 1234. 10 |20

3]

4]

(12 3Y)

Datorn visar PROGRAM NIVA 1itre sekunder. och byter till PRODUKTVAL.

3. Tryck pd knapparna “ och ¥ for att rulla mellan:
a. PRODURKTVAL Se sid. 4-12
b. RIF-KLOCKA Se sid. 4-24
c. DOJUP RENJORING Se sid. 4-25
d OVER TEMPERATUR TEST Se sid. 4-30
e. FRITOS SATTNING Se sid. 4-9

4-23

TEMP INFO



4. Nir onskat val visas, tryck pa knappen v' (1 J R) for att markera en
menypost.

4.12.1 AIF-KLOCKA

Med laget AIF-klocka kan du programmera tider da uppmaningen AIF (Automatisk periodisk
filtrering) ska blockeras. Detta dr anvéndbart for tider pa dagen, t.ex. lunchtid, d& det &r rusning.

1. Utfor steg 1-3 pd sidorna 4-23 t.o.m. 4-24.
INFO
2. Anvind knappen ¥ (INFO) for att rulla till RIF-KLOCKRA. .

3. Tryckpd v (1 YES) for att fortsitta.

Datorn visar A1F-K L0 K A till vinster och UR D RIF T till hoger.

4. Anvind knapparna ¢ och P till att viixla mellan:
a. UR DRIFT |FLTRI |FLTR
b. | DRIFT = =
Stéll in denna funktion till ! DRI!FT om det finns tider d& funktionen AIF (Automatisk periodisk
filtrering) inte ska gélla (t.ex. rusningen vid lunchtid).

5. Medi drift visas, tryck pa knappen ¥ .

INFO
*Ga vidare till steg 12 om UR DRI!FT har valts.
6. UR DRIFT med visar anvind knapparna “ och ¥ (se Figur 4.12.2.5) for
att rulla mellan f-F 1tom. SON, Y. (tex. Mindag — Fredag 6nskas ‘TEM \ ‘ INFO \
ingen filtrering under lunchrusningen frén 12:00 tills 13:30. Pa datorn ska || .

durullatill 1-F 1 12:00 AM.

7. Anvidnd siffertangenterna till att ange starttiden nér AIF |EEB 8l 2
8. Tryck pé knapparna “ och ¥ for att flytta till andra menyposter.
‘TEMP\ ‘ INFO \

9. Tryck pé knappen ¥ (INFO). Datorn visar OB UR. Denna ér s linge

som AIF forblir avbruten. ‘ INFO [
10. Anvénd siffertangenterna till att ange en tid mellan 0 och |EESIB o= i 2
999 minuter (t.ex. 12 timmar anges som 90 minuter). . .

Ange 90 for detta exempel:. Datorn visar 8§90 DUR.
Fyra olika tidsperioder for att avbryta filtrering finns
tillgéngliga M-F 1-4, Lor, 1-4 och Son 1-4. (M-F 1-4, Sat
1-4 and Sun 1-4)
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11. Tryck pa knappen ¥ (INFO) for att acceptera tiden och flytta till nésta
tidsperiod.

12. Nar du ar fardig, tryck pa knappen % en gang for att sluta och atervind till
skarmen PRODUKTVAL.

13. Tryck pa knappen % (2) for att sluta och dtervénda till A VY.

H

4.12.2 LAGET DJUP RENGORING (URKOKNING)

Liaget djup rengdring anvinds till att ta bort férkolnad olja fran frityrgrytan.

OBSERVERA: Se Kay Chemicals anvisningar “Forfarande for djup rengoring av friterare”
betraffande hur man rengér LOV ™-friteraren.

1. Utfor steg 1-3 pa sidorna 4-23 t.o.m. 4-24.
Datorn visar DJUP RENGORING.
2. Tryck pa knappen v (1 J R).

e

Tankoljesystem: Sakerstall att ett helt och rent filtertrag ar pa plats.
Flaskoljesystem: Sikerstill att en MSDU-enhet eller 1amplig metallbehallare ar pa plats under
avloppetmed en kapacitet pa 15 liter eller mer.

Datorn visar DJUP RENGORING, som alternerar med JA NEJ.

3. Tryck pd knappen v (1 J R).

4. Fullt bad: Datorn visar AR OLJAN TOMDP som alternerar med J A
NEJ.

Delat bad: Datorn visar DJUP RENGORING. som alternerar med
VANSTER, HOGER.

El] i

Tryck pa knappen v* (1) eller ¥ (2) under det delade bad som ska rengoras.
Datorn visar AAR OLJAN TOMNDP alternaroch JA NEJ *

* Om tankoljesystemets avfallstank ar full, visar datorn RTI-TANK TONT.
Tryck pa knappen v* (1). Datorn visar A V.

A FARA
Nar du tommer olja till en bortskaffningsenhet ska du inte fylla ovanfor maxlinjen
som finns pa behallaren.

A FARA
Lat oljan kallna till 38 °C innan du témmer till en lamplig METALL behallare for
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|bortskaffande.

A FARA

Nar du tommer olja till en lamplig MSDU-enhet eller METALL behéllare, se till att
behallaren kan innehalla minst FEMTON liter eller mer. Annars kan olja svamma
over och orsaka skada.

5.

Tom friteringsbad: Tryck pa v' (1 J R) for att fortsitta.
Oljefyllt friteringsbad: Tryck pa knappen % (2 NE J).

Flaskoljesystem: Datorn visar AR SO0U PR PLATSPoch JAR NEUJ.

Kontrollera att en MSDU- eller lamplig metallkontainer finns pa plats under
avloppet som rymmer FEMTON liter eller mer.Tryck pa knappen v (1
J A) for att tysta larmet. Datorn visar AV YT T R A avs utas med och JA.

Tryck pa v (1 J R) for att fortsitta och gé vidare till steg 12.

Tankoljesystem*: Datorn visar TOMMER. Tomningsventilen forblir
oppen och datorn visar BAD TOMNT. som alternerar med JA. Tryck pa
v (1 YEYS) for att fortsitta.

*Om SATT IN FILTER BEHALLARE visas, ska du ta bort och sitta tillbaka

10.

filtertraget.

Tankoljesystem: Datorn visar OPPNAR AVYTTRINGS VENTIL

Tankoljesystem: Oppna den vinstra skipet dérren och l4sa upp las om det
behdvs. Dra avyttra ventilen helt fram emot att borja forfogande.

Tankoljesystem: Datorn visar AY 97T T R A till fyra minuter.

Pumpen overfor spillolja fran panorera till den storsta delen
oljeavfallshantering tanker.

Tankoljesystem: Nérdu dr klar datorn visar TR UT FILTER
BEHARLLARE.

Tankoljesystem: Dra ut filtertraget och sékerstdll att det &r tomt.

Tankoljesystem: Datorns visning alternerar mellan AR FILTER
BEHARLLARE TONMNTPoch JA NEU.

Tankoljesystem: Tryck pa knappen % (2) for att kora pumpen om det finns
olja kvar i trdget; fortsétt annars till nésta steg.

Tankoljesystem: Med traget tomt, tryck pa knappen v (1) (se Figur
4.10.4.3.10).
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Tankoljesystem: Datorn visar STANG AVYTTRINGS VENTIL

11. Tankoljesystem: Sting skrdpventilen genom att trycka ventilhandtaget mot
baksidan av friteraren tills den stannar.

Tankoljesystem: Datorn visar SATT IN FILTER BEHARLLARE.
Stoppa in fatet.

12. Tank eller flasksystem: Flikten stings och datorn visar RENGORING SVATSKA
TILLSATS och JA och ett larm piper. Fyll frityrgrytan som skall rengoras med vatten och

rengdringsmedel. McDonalds forfarande f6r djup rengoring (urkokning) beskrivs 1 kortet med
underhéllskrav och Kay Chemicals anvisningar “Forfarande for djup rengoring av friterare”.

13. Tank eller flasksystem: Tryck pa v (1 J R) for att starta manuell ._
filtrering.

Datorn visar DJUP RENGOR! NG med en timer som riknar ned pa displayen 60:00 minuter.
Badet varms till 91° C i en timma. Om du vill av beyta DJUP RENJORING tryck pd knappen %
(2) i tre sekunder. Datorn visar T 0 RENGORINGSVATSKAR FRAN BARALJAL och JAR
G4 vidare till steg 15.

Efter en timma slis virmeelementet av och datorn visar RENGORING K LAR med ett larm.

14. Tank eller flasksystem: Tryck pa knappen v (1 J R) for att tysta larmet.

15. Tank eller flasksystem: Datorn visar TOM RENGORINGSVATSKA FRAN
BRALJAP och JA Tabort 16sningen enligt Kay Chemicals anvisningar.

16. Tank eller flasksystem: Ta bort filtertraget och ta bort smulkorgen, nedhallningsringen,
filtermedia och skdrm. Sétt tillbaka tomt filtertrag i friteraren.

A FARA
Lat I6sningen for djup rengoring (urkokning) kallna till 38 °C innan du slanger den,
annars kan het vatska orsaka skada.

OBSERVERA: Se Kay Chemicals anvisningar "Forfarande for djup rengdring av
friterare” betraffande anvisningar om hur man far bort tvattmedelslésning.

17. Tank eller flasksystem: Om fatet dr fullt trycker du pad v (1 JR) for att ._
fortsatta

18. Tank eller flasksystem: Datorn visar 5K RU BBAR BAD KLARP och
YES Tryck pa knappen v' (1 JR).

19. Tank eller flasksystem: Datorn visar T 81 fl ER. Avloppet 6ppnas for att tomma ur den lilla
mingden kvarvarade 16sning i badet. Skolj bort extra 16sning ur badet.
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20. Tank eller flasksystem: Datorn visar 5K RU BBAR BAD KLARP och
J A Tryck pa knappen v' (1 J R) for att fortsitta.

21. Tank eller flasksystem: Datorn visar TRUT FILTER BEHRLLARE. Ta ur fatet.

22. Tank eller flasksystem: Datorn visar BALJA OCH FILTRERINGSLAOANTORR
och JA. Sidkerstill att fatet &r torrt och att den &r hopsatt pa korrekt sitt.

23. Tank eller flasksystem: Datorn visar SATT IN FILTER BEHALLARE. Sittiskirmen

igen, filterstoppningen, hall ner ringen och smulkorgen som togs bort i steg 16. Stoppa in
filterstoppning.

24. Flasksystem: Datorn visar FYLL BAD MANUELLT och JA. Tryck
pd v (1 JAR) for att fortsitta.

Tanksystem: Ga till avsnitt 4.11.4 Fill bad fran grupp pa sidan 4-22 och
fortsitt till steg 3.

4.12.4 LAGET PROVA HOG GRANS

Provliget for hog grins anvinds for att testa grianskrtsen. Provet av den hoga gransen forstor oljan.
Det ska endast utféras med gammal olja. Sting av friteraren och ring genast efter service om
temperaturen uppnar 238 °C utan att den andra hoga grinsen utloses och datorn visar OV ER
TEMP PROBLE, med en varningston under provet.

Provet kan stdngas av ndr som helst genom att sld av friteraren. Naér friteraren slés pé igen atergér
den till driftslédget och visar produkten.

1. Utfor steg 1-3 pa sidorna 4-23 t.o.m. 4-24.

Datorn visar HIGH LIMIT PROV. |i

2. Tryck pa knappen v' (1 J R) for att fortsitta provet av den hdga grinsen.

Datorn visar H! LI 1T som alternerarmed JA NEJ.

3. Tryckpa v (1 JR) for att fortsdtta. Om du utfor provet pa ett uppdelat fat
trycker du pa knappen v (1 J R) pa respektive sida.

Datorn visdar TRY LK OCH HALL CHECK KNARPPEN.

4. Tryck pa och héll knappen v' (1 J R) for att starta det over temperatur test.

Badet borjar virmas. Datorn visar den faktiska temperaturen i badet under provet. Nar
temperaturen uppnar 210°C + 12°C* dator visar HET H 1- 1 som alternerar med den faktiska
temperaturen (t.ex. Y 10 F) och fortsétter att virmas upp.

*OBSERVERA: I datorer som anvénds i Europeiska Unionen (de som &r CE-mérkta), dr
temperaturen 202 °C.

Friteraren forsitter att virmas upp till den andra hdga griansen uppnds. Normalt hinder detta nir
temperaturen uppnar 217°C till 231°C for icke-CE hog grins och 207°C till 219°C {6r CE hog
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grans.

Badet virms inte ldngre och datorn visar HJ AP HI-2 som alternerar med den faktiska
temperaturen (t.ex. 430 F).

5. Sldpp knappen v (1 J R).

Om den hoga grénsen inte fungerar, visar datorn SVER TEMP PROBLEMoch STANG AV

ELERTRICITT. Om detta intraffar ska du stinga av friteraren och ringa efter service
omedelbart.

Badet varms inte ldngre och datorn visar H -2 som alternerar med den faktiska temperaturen
(tex. Y430 F)tills temperaturen sjunker under 204 °C.

6. Tryck pé kanalknappen for att avbryta larmet.

7. Nar temperaturen Kyls under 204°C, tryck pa knappen ¥ (2) en géng for att

avsluta over temperatur test.

8. Tryck péa knappen % ( 2) for att fortsédtta A Y.

9. Folj forfaranden pé sidorna 4-16 for att bortskaffa oljan.

4.13 Programmera Niva Tva

Starta programmeringsldget Niva 2 sé hér:

g TEMP | || INFO
1. Med datorn AV, tryck pd knapparna TEMP och INFO samtidigti 10

sekunder tills NIV R 2 visas; ett tredje pip ljuder.
Datorn visar ANGE K0D.

2. Ange 1234. 10 |20 |30 || 4D

(12 34)
Datorn visar PROGRAM NIVA 2itre sekunder. och byter till PRODUKTKONMP.

3. Tryck pé knapparna “ och ¥ for att rulla mellan:
a. PRODUKTRKONP Se sid. 4-30
b. FELLOGG Se sid. 4-31
c. ANDRA LOSENDORD Se sid. 4-31
d VARNINGSTON Se sid. 4-32
e. FILTRERR EFTER Se sid. 4-33
f. FILTERTID Se sid. 4-34

OBSERVERA:

Anviind knapparna 4 och » for att flytta mellan platser inom valen.
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Niér du anger siffror tryck pa motsvarande knapp med tangenterna 0-9.

Tryck pa knapparna “ och ¥ for att acceptera inmatningen och flytta till nésta eller tidigare
menypost.

4. Nir onskat val visas, tryck pé knappen v (1 JA).

4.13.1 PRODUKTKOMPLAGE:

I produktkompensationsldget kan produktkompensation (kénslighet) dndras. Vissa menyposterna
kan behova justeras, beroende pa deras stekegenskaper. Var forsiktig nar du andrar
produktkompensation, eftersom det kan paverka produktens stekperiod menligt. Som
standardinstillning dr produktkompensationen instilld pé fyra.

1. Utfor steg 1-3 pad sidorna 4-29 t.o.m. 4-30.

Datorn visar PROD KOMP.

2. Nar PROD K OMNMP visas, tryck pa knappen v' (1 J f).

Datorn visar PRODBUKT VALbytertill VAL. PRODUKT

3. Anvind knapparna “ och ¥ till att rulla genom produktlistan.

Datorn visar vald produkt.

4. Med en produkt vald, tryck pa knappen v' (1 J A) for att markera en produkt.

Datorn visar A NDR A som alternerarmed JA NEJ.

5. Tryck pa knappen v* (1 J R) for att fortsétta eller knappen % (2) for att
tervanda till PROGRANMN NIVAL.

Datorn visar M GANG K OMP till vinster med Y eller ndgon annans siffra till hoger. Detta ir
den rekommenderade kénslighetsinstillningen for denna produkt.

OBSERVERA: Virekommenderar INTE att du justerar denna installning eftersom
den kan ha en menlig inverkan pa produkten.

6. Om du dndrar denna instdllning, ange en siffra mellan 0-9.

7. Tryck pa knappen % (2) en gang till.

8. Tryck the % (2) for att avbryta.

Datorn visar A V.

4.13.2 LAGET FELLOGG
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Liget Fellogg anviénds till att visa de tio senaste felkoderna for friteraren. Dessa koder visas fran 1-
10 med den senaste forst. Tid, datum och felkod visas.

1. Utfor steg 1-3 pa sidorna 4-29 t.o.m. 4-30.
Datorn visar FELLOGG.
2. Tryck pa v (1 JR) for att fortsitta.

Datorn visar N OU pa vinster och aktuellt datum med aktuell tid pa hoger sida.

3. Tryck pd knappen ¥ for att skrolla genom de sista tio felkoderna fran "A"

till "J". Nér sista felet visas anvander du knappen “ for att skrolla tillbaka
till toppen.

Om det inte finns nagot fel visar datorn ! NGA F E L. Fel visas enligt position A till J, pa sidan om
felet ar ett sidofel, felkod och tid, samt datum. En felkod f6ljt av “L” indikerar véinster sida av ett delat
bad: och “R” indikerar hoger sida av ett delat bad eller ett fullt bad dér felet intrdffade (exempel: - A R
E06 06:34:00 12/09/08). En lista dver felkoder finns i avsnitt 7.2.5 i denna handbok.

4. Tryck the % (2) for att avbryta.

Datorn visar O F F (Av).

4.13.3 LAGET LOSENORD

Med laget Losenord kan en restaurangchef dndra 16senord for olika ldgen och nivaer.
1. Utfor steg 1-3 pa sidorna 4-29 t.o.m. 4-30.

Datorn visar ANORA LOSENORD.

e

2. Tryckpa v (1 J R) for att fortsitta.
Datorn visar FRITOS SATTNING.

3. Tryck pd knapparna “ och ¥ for att rulla mellan:
a. FRITOS SATTNING- Vilj 16senord for att g till laget TEMP
FRITOS SATT NING. (Standardinstillningen dr 1234)

p
H-

' INFO |

b. ANVANDNING- Vilj I6senord for att ga till liget
ANVANDNING for att aterstélla anvandningsstatistik.
(Standardinstéllningen &ar 4321)

c. NIVA 1-Viljlosenord for att ga till laget NIV A 1.
(Standardinstéllningen dr 1234)

d. NIVA 2-Viljlosenord for att ga till liget NIV A 2.
(Standardinstéllningen ar 1234)

4. Tryck pa v (1 JR) for att fortsétta. ®
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Datorn visar A NDR A som alternerarmed JA NEJ.

5. Tryck pa knappen v (1 JA).

Datorn visar FRITOS SATT NI NG till vianster och 12 3Y till hoger eller aktuellt 16senord.

6. Ange ett nytt I6senord med tangenterna 0-9 eller skriv
in det existerade 16senordet en géng till for att
bekréfta.

7. Tryck pa knappen v’ (1 J R).
Datorn visar BEK R A F T R till vanster och 12 3Y till hoger eller aktuellt 16senord.

8. Tryckpad v (1 YES) for att fortsitta.

Datorn visar ANDRA LOSE NOD till vinster. Hoger sida dr tom.

9. Upprepa steg 3-8 for att dndra eller bekréfta uppstart av friteraren, anvindning, och l6senord for
nivé ett och niva tva.

10. Tryck the x (2) for att avbryta.

Datorn visar A V.

4.13.4 LAGET VARNINGSTON

Varningstonens volym kan justeras till nio olika nivaer och man kan vélja mellan tre olika toner.
Anvind olika frekvsenser for att skilja protein frdn pommes frites.

1. Utfor steg 1-3 pad sidorna 4-29 t.o.m. 4-30.

Datorn visar YARNINGSTON.
2. Nir onskat val visas, tryck pé knappen v (1 JA).

Datorn visar Y 8L Y M 1- 9 till vinster och 3 till hoger.

3. Anvind siffertangenterna till att stdlla in volymniva.
Vilj en av nio volymnivéer dér 1 4r av, 1 den mjukaste
och 9 den hogsta.

4. Anvind knapparna 4 och ¥ forattrullatill TON 1-3.

TEMP INFO

Datorn visar T O N 1- 3 till védnster och 1 till hoger.
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5. Anvind siffertangenterna, till att stdlla in
tonfrekvensen fran 1 till 3.

6. Tryck pa knappen % (2) for att atervinda till produktuppmaningen NIV A
¢ PROGRAN.
7. Tryck the % (2) for att avbryta.

Datorn visar A V.

4.13.5 FILTRERA EFTER

Laget AIF filtrering anvénder tvd métningar innan det uppmanar dig att filtrera. En kontrollerar
tillagningsomgéngar och justeras i detta avsnitt och den andra kontrollerar tid och justeras i foljande
avsnitt 4.13.6 FILTERTID. Uppmaningen om filtrering initieras av den som hénder forst; ett antal
omgangar eller en tid.

Alternativet FILTRERRA EFTER anvinds till att stdlla in antalet stekperioder som gér innan
filtreringsuppmaningen visas.

1. Utfor steg 1-3 pa sidorna 4-29 t.o.m. 4-30.

Rullatill FILTRERA EFTER.

2. Med badet fullt, slipp knappen v' (1 J R).

Datorn visar FILTRERRA EFTERtill vinster och O till hoger.

3. Anvind siffertangenterna fran O till 9 till att ange
antalet stekperioder innan du uppmanas att filtrera
(t.ex. efter varje 12 cykler, ange som 12).

Datorn visar FILTRERRA EFTER till vinster och 12 till hoger.

4. Tryck pa knappen ¥ (2) for att atervinda till produktuppmaningen NIV A
c PROGRANM.

5. Tryck the % (2) for att avbryta.

Datorn visar A V.

4.13.6 FILTERTID

Alternativet FILTERTID anvinds till att stélla in antalet stekperioder som gér innan
filtreringsuppmaningen visas. Detta alternativ dr anvéndbart i butiker med hog volym, dér filtrering
onskas oftare dn antalet stekperioder skulle generera.

1. Utfor steg 1-3 pa sidorna 4-29 t.o.m. 4-30.
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Rullatill FILTERTID.

2. Nir FILTERTID visas, tryck pd knappen v' (1 J R).
Datorn visar FILTERT1D till vinster och 0 till hoger.
3. Anvidnd siffertangenterna frén 0 till 9 till att ange tid

mellan filteruppmaningar (t.ex. efter varje 2:00
timmar, ange som 2).

Datorn visar FILTERTID till vanster och 02 till hoger.

4. Tryck pa knappen ¥ (2) for att atervinda till produktuppmaningen NIV A
2 PROGRANM.

5. Tryck the % (2) for att avbryta.

Datorn visar A V.

4.14 Léaget INFO

Knappen INFO anvinds till att samla information och att navigera menyer. Ett tryck visar fatets
aterhdmtningstid.

Tryck pa knappen INFO i tre sekunder sa visar den visar anvéndning, filterstatistik och senaste
stekperioder.

Sa har gar du till laget INFO:

1. Tryck pa knappen ¥ (INFO) i tre sekunder (se figur 4.14.1). INES

. Figur 1
Datorn visar LAGET I NFD itre sekunder och bytertill FILTERSTARTISTIK.

2. Tryck pa knapparna “ och ¥ for att rulla mellan:
KONFIGURATION FOR FULLT BAD

a. FILTERSTARTISTIRK Se sid. 4-35
b. GRANSKA ANVANDNING Se sid. 4-36
c. SISTR OMGANG Se sid. 4-37
d. TP M (Total Poldr Material) Se sid. 4-38

KONFIGURATION MED DELAT BAD

a. FILTERSTATISTIRK Se sid. 4-35
b. GRANSKA ANVANDNING Se sid. 4-36
c. 5ISTA OMGANG VANSTER Se sid. 4-37
d. SISTR OMGANG HOGER Se sid. 4-37
e. TPM V [L) (Total Polar Material vanster) Se sid. 4-38
f. TPM H [R] (Total Poldr Material hoger)  Se sid. 4-38

434



OBSERVERA:
Anvind knapparna € och » for att flytta mellan dagar inom valen.

Tryck pa knapparna “« och ¥ for att flytta till andra menyposter.
3. Nir 6nskat val visas, tryck pa knappen v (1 J ) for att markera en

menypost.

4.14.1 LAGET FILTERSTATISTIK

The filter stats mode displays vat filtration counts and skipped filter counts by day and the average
number of cook cycles per filter prompt.

1. Utfor steg 1-3 pa sidorna 4-34 t.o.m. 4-35.
Datorn visar FILTERSTATISTIAK.

2. Nir onskat val visas, tryck pé knappen v (1 JR).

Datorn visar aktuell dag till vénster och aktuellt datum till hoger.

3. Anvind knapparna ¢ och ?» for att rulla posterna; med borjan pa aktuell B
dag och en vecka tillbaka. an Fgﬁ

4. Tryck pa knapparna “ och ¥ for att rulla mellan: ‘TEMP\ INFO

KONFIGURATION FOR FULLT BAD

a. DARG [TIS). DATUN (071/03/0 71— Aktuell dag och datum.

b. FILTRERAD DARG. — Antal ganger badet filtrerats och dag.

c. FILTRERING OVERHOPPRD DAG. — Antal ganger filtrering hoppades Gver och
dag.

d FLTR GENONMSN DAG. — Genomsnittligt antal stekperioder per filter och dag.

KONFIGURATION MED DELAT BAD

a. OAG [ONS). DRATUN (01/03/07)- Aktuell dag och datum.

b. ¥V FILTRERRD DAG. - Antal ganger vinstra badet filtrerats och dag.

c. VY FILTRERING OVERHOPPRD DAG. — Antal ganger vinster filtrering hoppades
over och dag.

d ¥V FLTR GENONMSN DRG. — Genomsnittligt antal stekperioder per filter/vinster bad
och dag.

e. HFILTRERAD DARAG. - Antal ganger hogra badet filtrerats och dag.

f. H FILTRERING OVERHOPPAD DRG. — Antal ganger hoger filtrering hoppades ver
och dag.

g. HFLTR GENONMSN DARG. — Genomsnittligt antal stekperioder per filter/héger bad
och dag.
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5. Tryck péa knappen % (2) for att atervinda till uppmaningen _.
FILTERSTATISTIA.

6. Tryck pé knappen ¥ (2) en gang till for att sluta.

Datorn visar A V.

4.14.2 LAGET GRANSKA ANVANDNING

Granska anvéndning anvénds till att granska historisk information for friteraren, t.ex. senaste datum
loggen aterstilldes, antalet stekperioder per bad, hur ménga ganger stekperioden avbrdts innan den
var fardig och hur ménga timmar baden har varit pa.

1. Utfor steg 1-3 pa sidorna 4-34 t.0.m. 4-35.

Rullatill KONTROLLERA FORBRUKNING. Ii

2. Nar KONTROLLERRA FORBRURKNING visas, tryck pa knappen v* (1
JR).

Datorn visar SENAST ANV A ND tid for den senaste aterstill anvéandning.

3. Tryck pd knapparna “ och ¥ for att rulla mellan:

KONFIGURATION FOR FULLT BAD

a. ANVANDNING SEDAN SENASTE TID. DATUNM- Anvindning sedan tid och
datum fOr senaste dterstédllning.

b. ANTAL STEKNINGAR - Antal stekperioder for alla produkter.

c. SLUTA STEKAR - Antal stekperioder som avslutades inom de forsta 30 sekunderna.

d. ¥ PA TIM — Antal timmar badet har varit pa.

e. ATERSTALL ANVANDNING- Aterstiller anvindningsriknare.

KONFIGURATION MED DELAT BAD

a. ANVANDNING SEDAN SENASTE TID. DATUNM- Anvindning sedan tid och
datum for senaste aterstéllning.

ANTAL STEKNINGAR - Antal stekperioder for alla produkter.

SLUTA STEHKAR — Antal stekperioder som avslutades inom de forsta 30 sekunderna.

Y PR TIM — Antal timmar vénster bad har varit pa

H PR TIM — Antal timmar hoger bad har varit pa

TERSTALL ANVANDNING- Aterstiller anvindningsriknare.

oo o

4. Om du éterstéller anvéndningsstatistik, gd tillbaka till steg 3 och rulla till ATERSTALL
ANVANDNING, eller g vidare till steg 7.

Datorn visar ATERSTALL ANVANDNING.
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5. Nir 6nskat val visas, tryck pd knappen v* (1 J R) for att markera en

menypost.

Datorn visar ANGE K OD.

6. Anvind siffertangenterna till att ange 4 32 1. Koder kan sl E=ll =l =
dndras.

(4321

The computer displays ATERSTALL ANVANDING changingto KONTROLLERRA
FORBRUKNING. G&vidare till steg 8.

7. Tryck pa knappen % (2) for att atervinda till uppmaningen
FILTERSTATISTIK.
8. Tryck % (2) knappen att sulta.

Datorn visar A Y.

4.14.3 LAGET SISTA OMGANG
Liget foregdende last visar data fran forra tillagningsomgangen.
1. Utfor steg 1-3 pa sidorna 4-34 t.o.m. 4-35.

Datorn visar 515TA 0N G A NG for konfigurationer med fullt bad eller OMGANG V eller
OMNGANG H for konfigurationer med delade bad.

2. Nir onskat val visas, tryck pé knappen v (1 J ).

3. Tryck pd knapparna “ och ¥ for att rulla mellan:

KONFIGURATION MED FULLT / DELAT BAD

PRODURKT FRITERRA — Senaste produkt stekt.

STARTAD 14:3Y — Tid senaste stekperiod startade.

FAKTISHK 3:15 - Faktisk stektid inklusive strickningstid.

PROGTID 3:10 - Programmerad stektid.

MAX TEMNP 170° - Maximum oljetemperatur som noterats under stekperioden.
MN TEMNP 155° - Minimum oljetemperatur som noterats under stekperioden.
GENOMASN TENMP 168°— Genomsnittlig oljetemperatur som noterats under

stekperioden.
h. VARME PR 10 - Procent av stektiden da varmekéllan var pa.

i. KLAR JA - Visas om friteraren kom tillbaka till korrekt temperatur innan stekperioden
startades.

@ o Ao o

OBSERVERA — Talen ovan dr exempel. De éterger inte verkliga forhallanden.
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4. Tryck pa knappen % (2) for att dtervianda till INFROMATIONSLAGE
uppmaningen FILTERSTATISTIA.

5. Tryck pa knappen % (2) en gang till for att sluta.

Datorn visar A V.

4.14.4 LAGET TPM (Total Polar Material) — anvands endast nar fritdsen ar utrustad
med en Oljekvalitetssensor (OQS)

Laget TPM (Total Polar Material) visar mdngden totala poldra material i oljan som uppmitts av
oljekvalitetssensorn (om tillimpligt).

1. Utfor steg 1-3 pa sidorna 4-12 t.o.m. 4-35.

Datorn visar TP 1.
2. Nir 6nskat val visas, tryck pa knappen v (1 J ).

Datorn visar aktuell dag till vénster och aktuellt datum till hoger.

3. Anvind knapparna 4 och ? for att rulla posterna; med borjan pa aktuell

dag och en vecka tillbaka. | FLTR l FLTR |
< >

4. Tryck pa knappen ¥ INFO for att visa TPM eller bldddra mellan vénster 4
och hoger métning vid delat kar.
KONFIGURATION FOR FULLT BAD
a. TPMN # DAL - aktuell TPM och dag.*
KONFIGURATION MED DELAT BAD
a. ¥ TPN # DAL - aktuell TPM och dag viénster kar. *
b.HTPMN # DAL - aktuell TPM och dag pé hoger kar.*

*OBSERVERA: Om TPM-varde inte ar tillgangligt visar kontrollen ““---*.

5. Tryck pa knappen % (2) for att aterga till INFORMATIONSLAGE som
dndras till uppmaningen FILTRERINGSSTATISTIA.

6. Tryck pa knappen % (2) igen far att aterga till avsluta och foregdende lage. _.I
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BIELA14-SERIE GEN Il LOV™ ELEKTRISK FRITYR
KAPITEL 5: FILTRERINGSINSTRUKTIONER

51 Introduktion

Filtreringssystemet FootPrint Pro gor sa att oljan i en frityrgryta kan sakert och effektivt filtreras
medan andra grytor fortsatter anvandas.

Avsnitt 5.2 beskriver preparering av filtersystemet for anvdndning Anvéndning av systemet beskrivs
i avsnitt 5.3.

A VARNING
Chefen pa plats ar ansvarig att sakerstélla att alla anvandare ar medvetna om alla
faror av att anvand filtreringssystemet for varm olja, speciellt vad det galler
oljefiltrering, -spolning och -rengdéring.

A VARNING
Filterstoppningen eller —papret MASTE bytas ut dagligen.

5.2  Att preparera filtret for anvandning

1. Dra ut filterfatet fran skapet och ta ur
smultallrikten.  Hall  ner  ringen,
filterstoppningen (eller papret) och
filterskarmen. (Se figur 1) Rengor alla
metalldelar med allreng6ring och varmt
vatten och torka.

o . § <7Fi|ters:toppning
Fatets lock far inte avlagsnas forutom eller -papper
vid rengoring, atkomst till fatets insida, ’ Skérm

eller for att installera en MSDU (enhet
for oljeutslapp) under avlioppet. Om du
anvander en MSDU som tillverkades
innan januari 2004, se sidan 4-16 for
instruktioner.

Hall ner ring

Filterfat

2. Kontrollera filterfatets anslutning och
sakerstall att bada O-ringar &r i gott
skick. (Se figur 2)

Kontrollera filtrens O-
ringanslutningar.




3. Sedan gor du tvartom och placerar den metalliska filterskdrmen i mitten av botten av fatet och
placera filterstoppningen 6ver skarmen och se till att stoppningens grova sida ar vand uppat.
Kontrollera att filterstoppningen sitter mellan fatets kanter. Sen positionerar du ringer pa toppen
av stoppningen. Om filterpapper anvands lagger du ett blad dver toppen av fatet sa att den tacker
alla kanter. Positionera ringen over filterpappret lagg ringen pa fatet med pappret runt ringen pa
botten av fatet. Lagg pa 1 paket med filterpulver pa filterpapper.

4. Ominstallera smultallriken pa framsidan av fatet. (Se figur 1)

ANVAND INTE FILTERPULVRET MED STOPPNINGEN!

5. Lagg tillbaka filterfatet i frityren och positionera det under frityren. Sékerstall att “ A” visas pa
MIB-displayen. Filtreringssystemet ar nu redo for anvandning.

A FARA
Spola in mer an en frityrgryta at gangen i den inbyggda filtreringsenheten for att
undvika overflode eller spillror av varm olja som kan orsaka brannskada eller
halkning.

A FARA
Smultallriken i frityren ar utrustad med ett filtersystem som maste tommas i en
brandséker kontainer vid slutet av frityranvandning varje dag. Vissa matpartiklar
kan spontant bérja brinna om de forvaras i olja.

A VARNING
Sla inte frityrkorgarna eller andra bestick pa frityrens anslutningstripp. Strippen ar
som en stoppning mellan grytornas anslutningar. Att sla frityrkorgarna pa strippen
for att sl loss olja kan skada strippen. Den ar utformad f6ér en tight design och skall
endast tas bort for rengéring.

5.3  Automatiskt filtrering (AIF)

Automatiskt filtrering (AIF) ar en funktion som, efter ett antal forinstallda tillagningsomgangar eller
—tider, automatiskt filtrerar frityrgrytor.

En M3000-dator kontrollerar autofiltreringssystemet (AIF) pa
LOV™-frityren. Efter ett forinstallt antal tillagningsomgangar
och-tider visas datorn FILTRERA NUP och JR NEUJ.
Den blaa lysdioden &r aktiverad pa samma gang. Lysdioden
slocknar nar filtreringen pabérjas. Om NEJ viljs eller en
tillagningsomgang borjar sa slocknar lysdioden och fragan stalls
igen om du vill filtrera oljan.

1. Tryck v (1) JA for att starta filtrering ochx (2) NEJ for att
avbryta filtreringen.

Om oljenivan ar |ag visar datorns display LAG OLJE NIVAR och JA. Tryck v (1) JA for att

5-2




bekrafta att problemet finns och aterga till tillagningslage. Kontrollera om JIB har lag olja. Om
JIB inte &r lag och problemet fortsétter kontaktar du din ASA.

JA viljs, SKUMMA FRITOS visas i tio sekunder och andras till BEKRAFTA och JA
N E J. Skimma smulorna fran oljan med fram- och tillbakarérelse och ta bort s manga smulor som

mojligt fran varje fat. Detta ar kritiskt for att optimera mangden anvéandbar olja och kvaliteten pa
den oljan.

Observera: Om N E J viljs som svar pAfraga FILTRERA NU eller BEKRAFTA avbryts
filtrering och frityren atergar till normal drift. Duser FILTRERA NU efter vardet
for FILTRERA EFTER har uppnatts. Sekvensen fortsatter tills ja véljs.

Om filterfatet inte &r helt insatt s serdu SATT IN FILTER BEHALLARE. Nar filterfatet
trycks in visar datorn SKUMAMNA FRITOS.

2. Om du viljer v (1) JA borjar autofiltrering. Frityren visar TOMMER. RENSA and
FYLLER under processen.

Observera: Samtidig filtrering av flera fat uppstar inte.

Nar filtrering &r klar visar datorn LAG T EMP tills frityrens tillagningstemperatur uppnas.

Nar ratt temperatur uppnas och datorn visar produktnamnet eller linjer sa ar frityren redo for
anvandning.

Hela filtreringprocessen tar cirka fyra minuter.

OBSERVERA: Om filterfatet ar utdraget under filtrering slutar filtreringen och aterborjar nar fatet
satts tillbaka.

A\ FARA
Hall alla delar borta fran avlopp. Om du stanger aktuatorer kan du orsaka maskin- eller
personskada.

5.3.1 Autotvingad filtrering

Autotvingad filtrering anvands for att manuellt starta en autofiltrering.

1. Frityren MASTE vara rtt temperatur. Med >
datorn paslagen trycker du haller ner FLTR i
tre sekunder. FLTR
>

Datorn visar FILTERME N Yitre sekunder och byter sedantill RUTO FILTRERRA.




2. Tryck pd v’ (1 JR) for att fortsétta.
Datornvisar FILTRERA NUP Och JA/NEJ

3. Gatill steg 1 i avsnitt 5.3 pa sidan 5-2 for att fortsatta.

5.4  Felsokning av autofiltrering (AIF, eller Auto Intermittent Filtration
5.4.1 Ofardig filtrering

Om proceduren for AIF misslyckas efter filterstoppning utbyts eller om ett felmeddelande visas,
Anvand tabellen pa sidan 5-6 for att argarda felet.

Datorn visar AR FRITOSEN FULLP och JAR NEJ. MIB-bradan
visar tre horisontella linjer.

1. fatet ar fullt trycker du pa v' (1 J R) for att fortsatta Datorn atergar till
vilolage eller stangs A V.

Om grytan inte &r helt full fortsatter du till nésta steg.

2. Tryckpa x (2 NEJ)om grytan inte ar helt full.

Datorn visar FYLLER medan pumpen pumpar igen. Nar pumpen stannar visar datorn AR
FRITOSEN FULLPoch JA NEJ. igen Om fatet ar fullt gar du till steg 1. Om fatet inte &r
helt fullt fortsétter du.

3. Tryck x (2 NEJ) om grytan inte ar helt full.

g

The computer displays FY L L E R while the pump runs again. N&r pumpen stannar visar datorn AR
FRITOSEN FULLP och JAR NEJigen. Om fatet ar fullt gar du till steg 1. Om fatet inte &r
helt fullt fortsétter du.

4. Tryck x (2 NEJ) om grytan inte ar helt full. Om det &r den andra
sekvensen med oférdig filtrering i rad fortsétter du till steg 8.

g

Datornvisar BYT FILTER INLARGGP och JA NEJ och ett larm piper.

5. Tryck v (1 JR) for att fortsatta.

e

Om du trycker pa x (2 N E J) far frityren oftast aterga till tillagningslage i

fyra eller 15 minuter om stoppningen ar gammal*. Efter denna tid visar
BYT FILTER INLAGGoch JA NEJ. Detta fortsatter tills du véljer
JA.

Datornvisar TRUT FILTER BEHALLARE.



*OBSERVERA: Om filterstoppningens bytestid ar utgar, vilket oftast ar
efter 25 timmars anvandning sa visar meddelandet BYT FILTER
I NLAGG var 15:e minut istallet for var fjarde minut.

6. Taur fatet. Datorns display visar BYT I NLAGG. Byt filterstoppning och sakerstall att fatet
dragits ut skapet i minst 30 sekunder. Nar fatet har varit utdraget i 30 sekunder visar datorns
display AV . Sakerstall att fatet ar torrt och att den ar hopsatt pa korrekt satt. Tryck in filterfatet
i frityren. Sakerstall att “A " visas pa MIB-bradan.

7. Starta datorn. Datornvisar LAG T EMP tills frityren &r rat temperatur.
8. Flakten stangs och datorn visar SERVILE BEHOS och J A och ett larm piper.

9. Tryck v (1 JR) for att avbryta larmet och fortsatta.

Datorn visar SYSTEMF EL och felmeddelandet i 15 sekunder och
SYSTEMFELET ATGARDAT och JAR NEU

10. Tryck = (2 NE J) for att fortsatta med tillagning. Ring din ASA for
reparering och aterstallning av frityren. Ett felmeddelande visar var
15:e minut tills felet atgardas. Autofiltrering och autopafylining
avaktiveras tills frityren aterstalls.



5.4.4 Filterfeltabell

y
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»
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GP JAl NEJ
\ A
TAUT FILTER
@ BEHALLARE
Y A Byt filterstoppningen
Frityren fortsatter BYT och sakerstall att
tillaga i 4 minuter INAGG ™ f|IterfaFet 'ha dragits
eller 15 minuter ut i minst 30
om stoppningen sekunder.
inte utfors.
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Denna tabell visar processen for att
atgarda eller filterproblem. Meddelandet
visar ndr nagot av det foljande intréffar:

1. En forstoppad filterstoppning,

2. En felaktig eller upphakad filterpump,

3. En felaktig O-ring pa
inmatningstuben,

4. En felaktig spolning eller

5. Felaktigt utford spolning.

Om datorn visar REPARER A, kan

frityren oftast anvandas genom att svara nej
pa uppmaningen SYSTEMFELET

ATGARDAT? JAR NEJvisas.
Meddelandet upprepas var 15:e minut till
felet atgardas och frityren aterstalls av en




5.4.5 Filter upptaget

Nar FILTRET UPPTARGET visas pA MIB-bradan sa vantar ett annat fat pa filtrering eller sa haller ett

annat problem att rattas till. Vanta 15 minuter och se om problemet atgardats. Om det inte har det, ring din
lokala ASA.

A FARA
Spolainte ur mer &an en frityrgryta at gangen med en inbyggda filtreringsenheten for att undvika
overflode och spillning av varm olja som kan orsaka allvarlig brannskada eller halkning.

A\ VARNING
Filterpumpen ar utrustad med en manuell aterstallningsknapp som anvands i fall av
att filtermotorn Overhettas eller ett elektriskt fel intraffar. Om knappen aktiveras,
stang av filtersystemets strom och tillat pumpmotorn att kylas ner i 20 minuter innan
du forsoker aterstalla knappen (se bilden nedan).

A\ FARA
Var forsiktig och bar ratt sakerhetsutrustning nar du aterstall filterpumpens
aterstallningsknapp. Nar du aterstaller knappen maste du vara forsiktig med att
undvika brannskada genom att forsiktigt réra dig runtomkring spolningsslangen och
frityrgrytan.

Filterpumpens aterstallningeknapp

5.5 Manuell eller daglig filtrering (MAINT-FLTR)

NOTERA
Filterstoppningen eller -pappret maste bytas ut dagligen.

A FARA
Spola inte mer an en frityrgryta at gdngen med den inbyggda filtreringsenheten for
att undvika overflode och spillning av varm olja vilket kan orsaka allvarlig
brannskada eller halkning.

Kontrollera att filterstoppningen eller —pappret byts ut dagligen for att halla systemet i bra skick.

1. Frityren MASTE vara ratt temperatur. Med datorn B
paslagen trycker du haller ner FLTR i tre sekunder.

FLTR

>




Datorn visar FILTERME N Yit tre sekunder och visar sedan AUTO FILTRERRA.

2. Tryck pa~ (INFO) och skrollatill UNDERHALL FILTRERING.

3. Nar onskat val visar trycker du v' (1 J R) for att fortsatta.
Datornvisar UNDERHALL FILTRERINGoch JAR NEJ.

4. Tryck pd v/ (1 YES) for att starta manuell filtrering. Om STANG
SKRAPUTKAST visas stanger du RTI-skraputkastet Tryck the
(2 NEJ) for att avbryta.

Om fatet sitter fast visar SATT IN FILTER BEHRALLARE tills ett fat upptacks Datorn visar
FILTRERRAR och olja spolar ur frityrgrytan

A FARA
Hall alla delar borta fran avlopp. Om du stanger aktuatorer kan du orsaka maskin- eller
personskada.

Datorn visar S¥RUBBA FAT SLUTFORTP och JA.

5. Rengor fatet med en skrubborste och tryck pav’ (1 JA) for att
fortsatta nér du ar klar. Spolningsavloppet stangs.

Datorn visar RENGOR FATP och JA.

6. Tryckpa v (1 JAR) for att fortsétta.

Datorn visar RENGOR.

Aterféringsventilen 6ppnas och grytan spolas med olja fran fatet.

Filterpumpen sténgs av och datorn visar RENGOR IGENP och JA
NEJ.

N E E

7. Om grytan ar fri fran smuts trycker du pa x (2 NEJ) for att
fortsdtta utan att rengora pa nytt. Om smulor fortfarande finns
trycker du pa v' (1 JA) sa kors pumpen i 30 sekunder till. Detta
repeteras tills knappen % (2 N E J) trycks.




Datorn visar SKO0LJER Spolningsventilen stangs och filterpumpen fortsatter pumpa och fyller

upp grytan pa nytt.

Spolningsventilen éppnas och stannar 6ppen och datorn visar SK0LJ
IGEN och JA NEJ.

8. Om grytan ar fri fran smuts trycker du pa x (2 NEJ) for att
forsatta utan att spola pa nytt. Om du vill spola igen trycker du pa
v (1 YES). Detta fortsatter tills * (2 N E J) trycks.

A\ FARA

Hall alla delar borta frdn avlopp. Om du stanger aktuatorer kan du orsaka maskin- eller

personskada.

Datorn visar OLJE POLERINGP Och JAR NEU.
9. Tryckpa v (1 JAR) for att fortsatta.

Filterpumpen startas. Avlopps- och returventilen 6ppnas och olja pumpas
genom hela frityrgrytan. Datorn visar OLJE POLERING och borjar
rakna ner fran fem minuter. Nar tiden gar ut sa stannar filterpumpen. For att
avbryta polering trycker dux (2 NE J).

Datorn visar FYLL BADA och JA.
10. Tryck pa v (J R) for att fortsatta.
Datorn visar FYLLER.

Avloppsventilen stdngs och filterpumpen startar och fyller upp frityrgrytan
pa nytt. Nar frityrgrytan fills sd visas sma bubblor och returventilen stangs
och pumpen stangs av. Nar systemet bekraftar oljenivan sa lagger
uppfyliningssystemet till den mangd olja som behovs.

Datorn visar AAR FRITOSEN FULLPoch JAR NEU.

11. Tryck v (J R) om grytan ar full. Tryck x (2 NE J) for att starta
pumpen pa nytt*. Om fatets oljeniva inte dr hog nog, kontrollera
filterfatet fOr att se hur mycket olja har runnit tillbaka. Fatet kan ha en
liten méngd olja. Datorn visar A AR FRITOGEN FULLPoch
JA NEJ igen.

12. Tryck v (JR).
Datorn visar A V.

*OBSERVERA: Efter en underhallningsfiltrering ar det normalt att lamna
lite olja i fatet och oljenivan kanske inte atergar till samma som innan
filtrering. Om du svarar JA efter tva aterfyliningsforsok av fatet sa
aktiverar du autouppfyllningssystemet vilket fyller pA med sa mycket olja
som behovs efter filtreringen ar slutford.

S €
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BIELA14 SERIES GEN Il LOV™ ELEKTRISK FRITERARE
KAPITEL 6: FOREBYGGANDE UNDERHALL

6.1 Rengora friteraren

A\ FARA
Smulbrickan i friterare som &r utrustade med ett filtersystem som maste toémmas i en eldfast
behallare vid slutet av fritering varje dag. Vissa matpartiklar kan sjalvantanda om de lamnas
doppade i vissa matfettsmaterial.

A\ FARA
Forsok aldrig rengtra friteraren nar den friterar eller néar frityrgrytan ar fylld med het olja.
Om vatten kommer i kontakt med olja som &ar uppvarmd till friteringstemperatur, gor det att

oljan skvatter, vilket kan ge allvarliga brannskador pa personal i narheten.

A VARNING
Anvéand McDonalds  All Purpose  Concentrate. Las instruktioner  och
forsiktighetsuppmaningar noga fére anvandning. Var sarskilt uppmarksam pa

rengoringsmedlets koncentration och hur lange rengéringsmedlet blir kvar pa de ytor som
star i kontakt med mat.

6.1.1 Rengorin- och utsida pé friteringsskapet — dagligen

Rengor inuti friteringsskapet med en torr, ren duk. Torka av alla dtkomliga metallytor och komponenter sa att
du far bort ackumulerad olja och damm.

Rengor utsidan av friteringssképet med en ren, fuktig duk som doppats i McDonalds All Purpose Concentrate.
Torka av med en ren, fuktig duk.

6.1.2 Reng0Or det inbyggda filtreringssystemet — dagligen

A\ VARNING
Hall aldrig vatten i frityrgrytan. Vatten skadar filtreringspumpen.

Det finns inga regelbundna forebyggande underhallskontroller och service for FootPrint Pro-
filtreringssystemet annat &n daglig rengoring av filtertrdget och tillhérande komponenter med en 16sning av
hett vatten och McDonalds All Purpose Concentrate.

6.1.3 Rengo6r bakom friterarna — varje vecka

Rengor bakom friterarna i enlighet med forfarandet specificerat pa kortet med underhéllskrav (maintenance
requirement card, MRC14A).

A VARNING
For att sakerstalla att friteraren och kupan drivs séakert och effektivt, maste den elektriska
kontakten for 120 V ledningen som ger strom till kupan vara helt inkopplad och last i det
atkomstskyddade uttaget.

6.1.4 RengoOr frityrgrytan och varmeelement - varje kvartal

A FARA
Anvand aldrig apparaten med en tom frityrgryta. Frityrgrytan maste vara fylld till fylllinjen
med vatten eller matolja innan elementen slas pd. Forsummelse att gora det leder till skada
pa elementen som inte kan repareras och kan orsaka brand.
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Rengdr frityrgrytan djupt eller grundligt (koka ur)

Innan friteraren anvédnds forsta géngen ska den kokas ur for att sédkerstilla att rester fran
tillverkningen har eliminerats. Dessutom, ndr friteraren har anvénts en tid, kommer en film av
hardnad matolja att bildas pa frityrgrytans insida. Denna film bor avlidgsnas regelbundet genom att
genomfora forfarandet for djup rengodring (urkokning) som finns i Kay Chemicals anvisningar
“Forfarande for djup rengoring av friterare”. Se sidan 4-27 betraffande specifika detaljer om hur
man staller in datorn for djup rengoring (urkokning).

Byt ut O-ringarna

Se McDonalds MRC-kort (maintenance requirement card, korten med underhallskrav) betraffande
specifika detaljer om hur man byter ut O-ringarna pé filteranslutningen.

6.1.5 Rengdr borttagbara delar och tillbehdr — varje vecka

Torka av alla 16stagbara delar och tillbehdr med en ren, torr duk. Anvénd en ren duk som doppats i
en losning av McDonalds All Purpose Concentrate for att ta bort ackumulerad férkolnad olja pa
l6stagbara delar och tillbehdr. Skdlj delarna och tillbehdren grundligt med rent vatten och torka dem
torra innan du sétter tillbaka dem.

6.1.6 Kontrollera M3000-datorns installnings noggrannhet -Varannan vecka

1. Stick in en bra termometer eller pyrometersond i oljan, s& att dnden vidror friterarens
temperaturgivare.

2. Nir datorns display visar en serie streck “----" eller ett produktnamn (vilket visar att frityrgrytans

innehall ligger inom stekintervallet), ska du trycka pa brytaren en gang for att visa oljans
temperatur s som den anges av temperaturgivaren.

3. Tryck pa brytaren tva ganger for att visa instdllningen.

4. Skriv ned temperaturen som visas pa termometern eller pyrometern. De faktiska temperatur- och
pyrometeravldsningarna bor vara inom 3 °C av varandra. Om den inte dr det ska du kontakta ett
av fabriken auktoriserat servicecenter for att fa hjalp.

6.2 Arlig/regelbunden inspektion av systemet

Denna apparat bor inspekteras och justeras regelbundet av kvalificerad servicepersonal som en del
av normalt underhall av koket.

Frymaster rekommenderar att en fabriksauktoriserad tekniker inspekterar denna apparat minst en
gang om éaret enligt foljande:

Friterare

e Inspektera sképet in- och utsida, fram och baksida for olja som spillt.

e Bekrifta att virmeelementledningarna &r i gott skick och att ledningarna inte &r fransiga eller att
isoleringen &r skadad samt att de &r fria fran olja.
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Bekrifta att virmeelement ar i gott skick utan ansamling av kol eller ansamling av hérdnad olja.
Inspektera elementen for tecken pd omfattande torrgéng.

Bekrifta att lutningsmekanismen fungerar ritt nir du lyfter och sidnker elementen och att elementens
ledningar inte fastnar eller skaver.

Bekrifta att virmeelementens stroméatgang ligger inom tillatet intervall som visas pa apparatens markplat.

Bekrifta att sonder for temperatur och hoga granser dr ordentligt anslutna, dtdragna och fungerar korrekt,
och att beslag och sondskydd finns och &r korrekt installerade.

Bekrifta att komponenter i komponentldda och kontaktorldda (dvs. dator/reglage, relder, kretskort,
transformatorer, kontakter, etc.) &r i gott skick och fria frén olja och annat skrép.

Bekrifta att ledningsanslutningar till komponentlédda och kontatktorlada &r sitter fast och att ledningar &r i
gott skick.

Bekrifta att alla sdkerhetsfunktioner (dvs. kontaktskydd, &terstillningsbrytare, etc.) finns och fungerar
korrekt.

Bekrifta att frityrgrytan ar i gott skick och inte lacker och att frityrgrytans isolering ar i gott skick.

Bekrifta att alla kablage och anslutningar sitter fast och ar i gott skick.

Inbyggt filtreringssystem

Inspektera alla oljeretur- och avloppsror betraffande lackage och bekréfta att alla anslutningar ar téta.

Inspektera filtertraget betrdffande ldckage och rengoring. Om mycket smulor har ackumulerats i
smulkorgen, meddela dgaren/operatoren att smulkorgen bor tdmmas till en eldfast behallare och rengoras
dagligen.

Bekrifta att alla O-ringar och packningar 4r pa plats och i gott skick. Byt ut o-ringar och packningar om
de dr slitna eller skadade.

Kontrollera filtreringssystemets integritet s& hér:

— Bekrifta att filterblockets lock ar pé plats och korrekt installerat.

— Med filtertraget tomt, placera varje bad i valet tillbaka till traget, en at gangen. Bekréfta att varje
oljereturventil fungerar genom att aktivera filtreringspumpen med valet tillbaka till traget. Bekréfta att
pumpen aktiveras och att bubblor kommer i matoljan i motsvarande frityrgryta.

— Bekrifta att filtertraget dr korrekt iordningstéllt for filtrering, och tom sedan en frityrgryta pa olja som
ar uppvarmd till 177 °C till filtertrdget med valet tom till traget (se sidan 4-21). Anvéind nu valet fyll
gryta fran trag (se sida 4-22), till att skicka tillbaka all olja till frityrgrytan (indikeras av bubblor i
matoljan). Tryck péa kontrollknappen nér alla olja har skickats tillbaka. Frityrgrytan bor ha fyllts igen
pa ungefar 2 minuter och 30 sekunder.
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BIELA14-SERIE GEN Il LOV™ ELEKTRISK FRITYR
KAPITEL 7: FELSOKNING FOR ANVANDARE

7.1 Inledning

Detta avsnitt &r avsedd som en referensguid for vanliga fel som kan uppkomma vid anvéndning av
denna utrustning. Felsdkningsguiderna som foljer ar till for att hjalpa dig atgarda, eller i alla fall
faststalla orsaken till, problem som uppstar med utrustningen. Aven om detta kapitel tacker de flesta
normala problem som rapporterats kan du komma att ha andra problem. Om ett sadant problem
intraffar sa kommer Frymasters tekniska support gora allt de kan gor att hjalpa dig identifiera och
I6sa problemet.

Nar du felsoker efter ett problem skall du alltid anvénda uteslutningsmetoder och bérja med det
minst allvarliga problemet och fortsatta séatta uppat. Glom aldrig sjalvklara fel. Alla glommer ibland
att hoppla in en sladd eller stdnga en ventil. Viktigast av allt &r det att faststélla en definitiv orsak till
problemet. En del av att atgarda ett problem ar att forsakra att det inte hander igen. Om en
controller felfungerar pa grund av en dalig anslutning sa bor du kontrollera alla andra anslutningar
samtidigt. Om det alltid &r fel pa en viss sakring tar du reda pa varfor. Kom ihag att felfungering av
en liten komponent ofta tyder pa att det kan vara potentiell fara for felfungering av storre och mer
viktiga komponenter eller system.

Innan du ringer din reparator eller Frymaster HJALPLINJE (+1-800-24-FRYER):

e Kontrollera att alla elsladdar &r i och att strombrytarna ar pa.
e Kontrollera att frityrgrytans avloppsventiler &r stangda.
e Var beredd pa att ange frityrens modell- och serienummer nar teknikern fragar dig.

A\ FARA
Varm olja orsakar allvarliga brannskador. Forsok aldrig att flytta p& denna
utrustning nar den ar fylld med olja och forsdk aldrig att overfora olja fran en
kontainer till en annan.

A\ FARA
Denna utrustning bor vara utkoppad fran vaggen vid reparering forutom nar
elektriska kretsprov maste goras. Anvand extrem forsiktighet nar du utfér sadana
prover.

Denna utrustning kan ha fler an en stromkalla eller anslutningspunkt. Koppla bort
alla natsladdar fore service.

Kontroll, testning och reparering av elektriska komponenter bér endast utféras av en
auktoriserad tekniker.




7.2 Fels6kning

7.2.1 Dator- och dverhettningsproblem

Problem

Sannolika orsaker

Atgardning

Ingen display eller

A.Datorn &r inte pa.

A. Tryck pa PA-/AV-knappen for att
starta datorn.

B. Frityren far ingen strém.

w

. Kontrollera att datorns elsladd &r i
och att ingen brytare stangts av.

dator. C. Datorn har felfungerat. C. Ring din ASA for hjalp.

D. Skadad datorledningar. D. Ring din ASA for hjalp.

E. Stromfdrselkomponent eller E. Ring din ASA for hjalp.

granssnittbrada har felfungerat.

Ett filterfel har uppstatt pa grund av Folj instruktionerna pa sidan 5-4 till
smutsig eller forstoppad 5-6 for att atgarda filterfelet. Om ett
S filterstoppning eller -papper, forfilter &r installerat, rengor
A RM,?%O,OTVASS fc-a,; forstoppad filterpumpar, igensatt for- forfiltret enligt instruktionerna i
FULL JB NEJ filter (i forekommande fall), oriktigt BILAGA D Underhall for-filter.

efter filtrering.

installerade filterfatkomponenter,
sondriga eller saknade O-ringar, kall
olja eller dverflode med
filterpumpvarme.

Om problemet forsétter ringer du
din ASA for hjélp.

M3000 visar BY T
INLRGGP

Ett filterfel har uppstatt, filterstoppning
forstoppad, 25 timmars
filterstoppningsbyte krévs eller
uppmaningen om byte av
filterstoppning ignorerades.

But filterstoppning och se till sa att
filterstoppning tagits ur frityren |
minst 30 sekunder. Ignorera INTE
uppmaningar om att BYT FILTER
INGALL.

Frityren varms inte
upp.

A.En stromsladd dr inte inkopplad.

A. Kontrollera att strdmsladden och
120V-sladden é&r helt inkopplade
och att strombrytaren inte ar av.

B. Datorn har felfungerat.

B. Ring din ASA for hjalp.

C.En eller flera komponenter har
felfungerat.

C. Ring din ASA for hjalp.

Frityren varms till

granstemperaturen | Temperatursonder eller —dator har N .
natts med indikatorn | felfungerat. Ring din ASA for hjalp.
PA.
Frityren varms upp
" tll Forbindelse eller datorn har felfungerat. | Ring din ASA for hjalp.
temperatursgransen

utan indikatorn PA.
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7.2.2 Felmeddelanden och displayproblem

Problem Sannolika orsaker Atgard
Byt mellan F° to C° genom att trycka
M3000 visar fel och hélla ner ¢ och » p& samma gang
temperatursf_ormat Fel displayprogrammering tillsduser KOD Ange 1658 -
(fahrenheit eller ' Datorn visar RY. Starta datorn och
celsius). kontrollera formatet. Om 6nskat format
inte visas, repetera stegen.
M3000 visar | Frityrgrytans temperatur 6verstiger gﬁrjgsax ;g'r%?;” med en gang och ring
HET-HI-1. | 210°C eller, i CE lander, 202°C. Jp-

M3000 visar HJALP
HiI-2 ELLER OVER

Temperatursgréans fungerar inte

Stang av frityren med en gang och ring
din ASA for hjalp.

TEMPERATUR
PROBLEN.
M3000 visar TEMP Eroble_m med temperatursmétning, S_tang av frityren och ring din ASA for
SOND FELL inklusive -sonder eller skadad hjalp.
" | datorledningar.
M3000 visar | Felfungerande dator, felfungerade Ring din ASA for hjalp.

VARMAR FELL

grénssnittbrada, obegransad termostat.

Varmeindikatorn ar
pa men frityren varms

3-fasig elsladd urkopplad eller felaktig
brytare.

Kontrollera att stromsladden och 230V-
sladden &r inkopplade och att brytaren
inte &r av. Om problemet fortsatter ringer

Inte upp. du din ASA for hjalp.
M3000 visar Atgarda problemet och avbryt larmet
ATERHANTNINGS Maximal &terhamtninastiden éverst genom att trycka v'.
FEL OCH ett larm aximal aterhdmtningstiden Gverstegs.
piper.
Plocka bort och kasta produkten. Tryck
M3000 visar En produktlagning har startad som har | pa tillagningsknappen under displayen

TABORT IVYTTRA

en Kraver en temperatur annan &n

som visar felet for att ta bort felet.

fattemperaturen. Aterstall fatets temperatur innan du
forsoker tillaga en produkt.
Datorn laser sig. | Datorfel Ring din ASA for hjalp.

M3000 visar
SERVICE BEHOVS

och ett felmeddelande.

Ett fel uppstar som kraver service hos
en tekniker.

Tryck x (2 NEJ) for att fortsétta
tillagning och ring din ASA for hjalp. |
vissa fal kan tillagning kanske inte

fungera.

7.2.3 Filtreringspro

blem

Problem

Sannolik orsak

Atgard

Frityr filtrera efter
varje omgang.

Instélining for filtrera efter ar fel.

Andra eller byt installning for filter
efter genom att ange vérdet for
installning pa nytt. Se avsnitt 4.13.5
pa sedan 4-33.
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Problem Sannolik orsak Atgard
UNDERHALL . _—
FILTRERING Kontrollera att frityren &r ratt temperatur

(manuell filter)
fungerar inte.

For lag temperatur.

innan du borjar UNDERHALL
FILTRERING.

Filterpumpen startar
inte eller pumpen
stannar inte under
filtrering.

A. Elsladdan &r inte inkopplad eller
brytaren &r av.

A. Kontrollera att elsladden  &r
inkopplade och att brytaren &r pa.

B. Pumpmotorn har 6verhettats vilket
har medfort foér mycket varme till
brytaren.

B. Om motorn & for varm for att
vidrora i mer an nagra sekunder har
brytaren for varmeoverflode nog
aktiverats. Tilldt motorn att kylas i
minst 45 minuter och tryck sen pa
pumpens aterstallningsknapp. (Se
sidan 5-7)

C. Stopp i filterpumpen.

C. Ring din ASA for hjalp.

Spolventil eller

o s A. AlF-bradan fungerar ej. . . R
aterventil ar 0ppen | 5" Aytuator felfungerar. ! Ring din ASA for hjalp.
hela tiden.
A. Dra ur och sétt in filterfatet i
frityren.
B. Kontrollera att filterfatmagneten ar
M3000 visar ISATT | A. Filterfatet ar inte helt i frityren. i och ersatt om den saknas.

IN FILTER | B. Saknad filterfatmagnet C. Om filterfatmagneten &r direkt pa
BEHALLARE. | C. Felaktig filterfatbrytare. brytaren och datorn fortsatter att

visa SATT IN FILTER
BEHALLARE fat sa ar brytaren
troligt sénder.

Autofiltrering startar

A. Kontrollera att MIB-brédan inte &r i
manuellt lage.

B. Kontrollera att MIB-locket inte &r
skadat eller trycker ner nagra

A. Kontrollera att MIB-bradan &r i
“A” autolage. Stromfor frityren.

B. Ta bort och sitt tillbaka locket och
se om filtrering startar.

inte. knappar. C. Install AIF pa niva 1 pa nej.
C. AIF ar av och den blaa lysdioden D. Ring din ASA for hjalp.
lyser inte.
D. Filterkretsen har felfungerat.
M3000 visar o o Vanta tiII"fc'jregéende 'fi!treringsomgéng
FILTRERR En annan filtreringsomgang eller s_Iutar_ for ) att  borja _en annan
UPPTAGET. filterbyte utfors. filtreringomgang. Byt filterstoppning

om du s& uppmanas.
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7.2.4 Automatisk uppfyliningsproblem

Problem

Sannolika orsaker

Atgard

. Frityrtemperaturen maste vara vid

instéllningstemperaturen.
Kontrollera att oljan i JIB &r 6ver

21°C.

A. Frityrtemperaturen &r for lag.
Frityrgrytor fylls inte |B. Oljan ar for kall. . Sékerstall att det finns olja i JIB.
upp. |C. JIB:singen oljavarning (gul lysdiod Ersatt JIB och aterstall den gula
pa) lysdioden.
D. Fel som kraver service har uppstatt. Om problemet fortsatter kontaktar
du din ASA for hjalp.
. Ring din ASA for hjalp.
A. Filterfel. . Rensa filterfelet. Om problemet
i B. Fel som kréaver service har uppstatt fortsatter ringer du din ASA for
Ett fat fylls inte upp. C. Solenoid, pump, pin-fel, RTD- eller hjalp.

ATO-fel.

Ring din ASA for hjalp.

7.2.5 Gruppolja-systemfel

Problem Sannolika orsaker Atgard
. Stromfor frityren genom att koppla
ur och tillbaka kontrollsladden.
. Om  filtrering eller annan
menyfunktion pagar eller
A. Fel setupprocedur. FILTERA NU JA/NEJ,
J1B fylls inte B. En annan funktion pagar. BEKRAFTA JA/NEJ eller u
" |C. Avloppsventilen ar inte helt stangd. FRITOS visas, vénta tills
D. Gruppoljetanken &r tomm. processen ar klar och forsok igen.
E. Fel pa solenoid, pump eller brytare. Kontrollera att avloppsventilens
handtag &r helt stangt.
. Ring din oljeleverantor.
. Ring din ASA for hjélp.
JIB eller fat fylls for |A. Pump- eller slangfel som inte kan . Kontakta din oljeleverantor.
sakta. atgdrdas utan reparering.
. Stromfor frityren genom att koppla
o all ur och tillbaka kontrollsladden.
A. Fel instéllningsprocedur. .
. . AL " Kontrollera att avloppsventilens
Frityrgrytan fylls inte. |B. Avloppsventilen inte helt stangd. handtag ar helt stangt
C. Oljetanken tom. andtag ar f gt
D. Fel pa RTI-pump. . Ring din oIJeIevgrar}For.
. Ring din ASA for hjalp.
7.2.6 Felkoder

Kod FELMEDDELANDE FORKLARING

EO1 | TABORT AVYTTRA (Hbéger) En produkt tillagas pa hoger sida av ett uppdelat fat eller
vid full fat som har en annan tillagningstemperatur an den
aktuella fattemperaturen.

EO02 | TABORT AVYTTRA (Vanster) En produkt tillagas pa vanster sida av ett uppdelat fat eller
vid full fat som har en annan tillagningstemperatur an den
aktuella fattemperatur

EO3 | FEL PA TEMP SOND TEMP Sonders lasning utom rackhall
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EO04 | HI-2 DALIG Hog gréans utom rackhall.
EO5 |HETHI1 Hog granstemperatur dr hogre an 210°C (410°F), eller in CE
l&nder, 202°C (395°F)
E06 | VARMER FEL En komponent har felfungerat i den héga grénskretsen av
datorn,  granssnittbradan, forbindelsen eller den
obegransade gransen.
EO7 | FEL PA MIB SOFTWARE Intern MIB-fel
EO8 | FEL PA ATO BOARD MIB upptéacker att ATO-bradans anslutning inte hittas,
ATO-bréadfel
E09 | FEL PA PUMP FYLLER INTE Smutsig stoppning som behdvs bytas, filterpumpproblem.
E10 | FEL DRANERINGS VENTILEN | Aterféringsventil forsokte dppnas och bekréftelse saknas
INTE OPPEN

E1l | FEL DRANERINGS VENTILEN | Avloppsventil forsokte stangas och bekréaftelse saknas
INTE STANGD

E12 | FEL DRANERINGS VENTILEN | Aterféringsventil férsokte dppnas och bekréatelse saknas
INTE OPPEN

E13 | FEL DRANERINGS VENTILEN | Avloppsventil forsokte stangas och bekréaftelse saknas
INTE STANGD

E14 | FEL PA AIF BOARD MIB upptacker att AIF saknar. AlF-bradfel

E15 | FEL PA MIB BOARD Tillagningsdator upptécket att MiB-anslutningar tappars.
Kontrollera mjukvaru versionen pa varje dator. Om det saknas
nagra versioner kan du kontrollera CAN-anslutningarna mellan
alla daotrer. MIB-bréadfel

E16 | EL PAIF SOND AIF-RTD lasning utom rackhall

E17 | EL PAATO SOND ATO-RTD-lasning utom rackhall

E18 | Inte anvand

E19 | M3000 CAN TX FULL Anslutningen mellan datorer tappades

E20 | O KOD giltighplacering SD-minne togs ur under uppdatering

E21 |LAG TEMP ALARM (Byt | 25 timmars timer har gatt ut eller smutsig filterlogik har

filterstoppning) aktiverats

E22 | OIL IN PAN ERROR MIB har aterstallt oljan i fatet.

E23 | CLOGGED DRAIN (Gas) Fatet tomdes inte under filtrering

E24 | AIF BOARD OIB FAILED (Gas) Oljan misslyckades vid baksensor.

E25 | ATHER HAMTNINGSFEL Aterhamtningstid dverstegs.

E26 | ATHER HAMTNINGSFEL RING | Aterhamtningstid 6verstegs for tva eller fler omgangar.

FOR SERVICE
E27 | LOW TEMP ALARM Oljans temperatur & mindre an 8 grader i viloldge och

25°C grader i tillagningslage.
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BIELA14-SERIE GEN Il LOV™-ELEKTRISK FRITYR
BILAGA A: RTI (Bulk OIL) INSTRUKTIONER

OBS: Instruktionerna i denna manual for att anvanda en bulk olja system for pafylining och
kasta olja ar for en RTI-system. Dessa anvisningar kan inte tillampas pa andra system bulk

olja.

A.1.1 Bulk oljesystem

Bulk olja system har stora oljetankar lagring,
vanligtvis placerad i bakre delen av
restaurangen, som &r anslutna till en bakre

LD o > X Fresh Oil
grenror pa fritdsen. Spillolja pumpas fran Spilloliebeh | Anslutning
frits, via montering finns pa undersidan, till llare
forfogande tankar och ny olja pumpas fran Anslutning
tankar, genom kopplingen sitter pa toppen, att
friteraren (se figur 1). Ta bort plattan utsétta RTI
RTIl-anslutningen och anslut RTI anslutning ledningar

till fritdsen (se figur 2). Stall fritdsen till anslutning
storsta delen via instéliningslaget och stélla in (bakom
alla datorer till bulk olja. Se avsnitt 4,9 pa VARNING: plattan).
sidan 4-9. Det &r absolut nodvandigt att Tillsatt inte varmt
friteraren systemet vara helt startas om efter 5 ;

: : . h eller Anvand olja en
att ha bytt instalining fran JIB till Bulk. fock J

Figur 2

Den LOV ™ fritoser, utrustad for anvandning Den tryckknapp anvéandas for att aterstilla JIB laga lysdiod
med bulk oljesystem, har en ombord ny olja anvands ocksa for att fylla kannan i en RTI-system. Efter
kanna levereras av RTI. Ta av locket och séatta  aterstallning av JIB LED, trycka in aterfjadrande strombrytare
standarden passa in kannan med metallen ovanfor JIB, ger operatéren mojlighet att fylla kannan fran
locket vilar pd kanten av kannan. Oljan huvudavgasflodet olje tank (se Figur 4).
pumpas in och ut i kannan genom samma
montering (se figur 3). For att fylla kannan, tryck och hall nere JIB

3 aterstallningsknappen tills kannan ar full, slapp sedan .*

OBS: Fyll inte kannan.

Figur 3

For instruktioner om att fylla karet fran bulk, se avsnitt
4.11.4 sidan 4-22.

* OBS: Det tar ungefar tolv sekunder fran det att fylla JIB knappen trycks in tills RTI pumpen startar. Det kan
ta upp till 20 sekunder innan nivan i JIB borjar stiga. Normalt tar det cirka tre minuter att fylla JIB.
Det tar ungefar en minut att fylla en split moms och tva minuter att fylla en full moms..



BIELA14-SERIE GEN Il LOV™-ELEKTRISK FRITYR

BILAGA B: JIB Beredningar fast matfett Option

=

Oppna hogra dorren fritds och ta stag i

JIB skap.

2. Position smaltande enhet framfor skapet.
Lossa fastet pa vénster sida av smaltande
enhet, om nodvandigt, for att underlatta
placering i skapet.

3. Anvéand de medfdljande skruvarna for att
fasta den sméltande enheten befintliga
halen i det inre skenorna pa
friteringsskapet pa bada sidor. Se figur 1
och 2.

4. Pabaksidan av den sméaltande enheten,
fasta de vita tva-pins kontakter och koppla
in den svarta kontakten till uttaget rutan
visas i figur 3.

5. Placera oljebehallaren i den sméltande -

enheten, skjutbara roret oljan pickup i den \

kvinnliga karlet. Placera den framre locket
och framsidan av den smaltande enheten.

Se figur 4.

i
Figur 1: Placera den smaltande enheten i skapet och fast
med medfoljande skruvarna till skapet interiéren.

W e R

Figur 3: Fast tva-stifts vita kontakter och anslut d
svarta kontakten i unicaboxen som visas.

en

Figur 4: Den
samlade smalter
enheten visas i
position.

Figur 2: Placera den smaltande enheten. -'

Smaltande byta enhet

Orange knappen makt

aterstaller systemet
efter en lag olja
display.



BIELA14-SERIE GEN Il LOV™-ELEKTRISK FRITYR
BILAGA C: fast matfett Smaltande Anvand

Aterstall systemet oljebehéllare

Se till att forkorta smaltande enheten ar
pa.

Fyll sméaltande enhet med férkortning.

Lat 2-3 timmar for fast matfett smalta.
Forsok INTE att anvanda toppen av
systemet med osmalt olja i toppen av
systemet. Den laga oljebehallaren
tands om fritbsen kraver olja innan
matfett i smaltande enheten ar flytande.

Smaltande byta
enhet makt

Nar forkortningen ar helt smalt, tryck
och hall den orange
aterstallningsknappen for att stanga av
ljuset och aterstallning av toppen
systemet.

Lagg inte varm olja till kortare smalter

enheten. Temperaturen i oljebehallaren bor inte 6verstiga 140 ° F (60 ° C).
Tillsatt sma mangder fast matfett till reservoaren for att sakerstalla den har
tillrackligt med olja for att driva top-off system.

For basta resultat, stdng inte av den fasta enheten matfett smalta éver natten.

Pa / av-knapp for smaltning enhet anvands ocksa som en aterstallningsknapp
Om systemets hoga gransen temperatur ar uppnadd.



BIELA14-SERIEN GEN Il LOV™ ELEKTRISK FRITOS
BILAGA D: Anvanda sensor for oljekvalitet

Kontrollera TPM-varde

Display Atgéard

Tryck och hall in knappen INFO tills INFO MODE bladdrar.

AV, streckade linjer eller menyobjekt Slapp

INFO-l&get bladdrar till vanster och

andras till EILTER STATS Tryck pa knappen TEMP en gang tills TPM visas till vénster.

TPM Tryck pa knappen med markeringsmarket under TPM.

Tryck pa > for att bladdra mellan de sju senaste dagarna. Tryck
DAG/DATUM pa INFO for att se TPM-avlasning och dag. Tryck pa INFO
igen for att vaxla mellan Vanster och Hoger vid delade kar.

TPM-vérde och datum Tryck pa X under TPM for att aterga till driftslage.

Underhalla filter med OQS

Display Atgéard

Streckacje I|.nje_r ?Iler Tryck och hall in knappen FLTR i 3 sekunder (antingen for fullt kar,
menyobjekt; fritdsen har . ey e
; sidospecifikt for delat).

driftstemperatur.

FILTRERINGS MENY Tryck pa knappen INFO en (1) gang for att bladdra till UNDERHALL
bladdrar till AUTO-

o FILTRERING.
filtrering.

UNDERHALL Tryck pa markeringsknappen

FILTRERING bladdrar yexp gsknappen.

UNDERHALL
FILTRERING? alternerar Tryck pa markeringsknappen under JA.
med JA/NEJ
FILTERING Ingen kravs.
RENGORING AV KAR Med lampliga skyddsklader pa, skura frityrkaret. Tryck pa

KLAR; JA/NEJ markeringsknappen under JA ndr rengdringen ar klar.
JRAE NSA FAT alternerar med Tryck pa markeringsknappen under JA.
RENSA Ingen krévs.




Display Atgéard

NS N, JAINET e e 107
SKOLJER Ingen kravs.
SO BN JANET e e 41N
POLERA; JA/NEJ Tryck pa markeringen under JA.
0QS; JA/NEJ Tryck pa markeringen under YES for att kora oljekvalitetstestet.
OLJE POLERING Ingen kravs.
FYLL BAD; JA Tryck pa markeringsknappen under JA.
FYLLER Ingen Kkravs.
TPM...X Ingen Kkravs.
TPM-vérde Ingen kravs.
FYLLER Ingen kravs.
AR FRITOSEN FULL; Bekrafta att fritosen ar full och tryck pa markeringen under JA. Tryck
JA/NEJ pa X under NEJ om fritdsen inte ar full sa kérs pumpen igen.
Lat fritdsen vara avstangd eller aterga till drift.* SLANG BORT OLJA
AVSTANGD JAINEJ visas nar fritdsen startas och atergar till temperatur om TPM-
vardet dverstiger 24.

Underhall for-filter

Forfiltret (Figur 1) som installerades med Kkittet
kraver regelbundet underhall. Var 90:e dag eller
mer frekvent om oljeflodet saktas ner. Ta bort
locket med den medféljande skiftnyckeln och
rengor den fastsatta skarmen.
1. Bér skyddshandskar och anvénd den
medfdljande skiftnyckeln for att ta bort locket
fran forfiltret (Figur 2).
2. Anvand en liten borste for att avlagsna smuts fran den fastsatta skarmen
(Figur 3).
3. Rengor under en vattenkran och torka noga.
4. Stt tillbaka locket pa forfilterholjet och dra at.

Figur 1

A\ VARNING
TA INTE loss forfilterlocket under en filtreringscykel. ANVAND INTE
filtersystemet da locket &r borttaget. Bar skyddshandskar da du hanterar
locket. Metallen och oljan &r heta.

D-2



OQS-filtrering

Display Atgard

Streckade linjer eller menyobjekt; Tryck och hall in knappen FLTR (antingen for fullt kar,

fritdsen har driftstemperatur sidospecifikt for delat).
FILTRERINGS MENY bladdrar och | Tryck pa knappen INFO tva (2) ganger for att bladdra
andras till Autofiltrering till OQS FILTRERING. Tryck pa markeringsknappen.
OQS FILTRERING bladdrar Tryck pa markeringsknappen.
?
OQS FILTRERING? alternerar med Tryck pa markeringsknappen under JA.
JA/NEJ
SKUMMA FRITOS visas, andrar till | Skumma bort stérre avfall fran fritésen och tryck pa
Bekrafta med JA/NEJ. markeringsknappen under JA.
TOMMER Ingen Krévs.
RENSA Ingen Kkravs.

FYLLER, &ndras till TPM med

alternerande X Ingen kravs.

TPM-vérde visas Ingen krévs.

FYLLER Ingen Kkravs.

LAG TEMP Ingen kravs. Fritdsen atergar till driftstemperatur.
AVYTTRA JA/NEJ Visas om TPM-matningen &r Over 24.




BIELA14-SERIEN GEN Il LOV™ ELEKTRISK FRITOS
BILAGA E: Instéllning av sensor for oljekvalitet

Instalining av OQS-filtrering

BINJEWY Atgard

Tryck pa knapparna TEMP och INFO samtidigt i 10 sekunder
tills NIVA 2 visas; Slapp knapparna nér ett tredje pip ljuder.

ANGE KOD Ange 1234.

NIVA 2 PROGRAM andras till
PRODUKT KOMPENSATION.

OQS UPPSATTNING Tryck pa aterstallningsknappen.
OQS UPPSATTNING/UR DRIFT | Tryck pa knappen >.
OQS UPPSATTNING/ | DRIFT Tryck pa aterstallningsknappen.

AV, ----- eller menyobjekt

Tryck pa knappen TEMP en (1) gang.

Tryck pa knappen > for att bladdra mellan oljetyperna
0OC01=F212 eller OC02=MCSOL

Se till att oljetypen 6verensstammer med den som finns i
oljebehallaren. Tryck pa markeringsknappen nar du ar klar.

OLJETYP/ OCO01 eller OC02

Tryck pa knappen X tva (2) ganger for att avsluta och aterstalla

OQS UPPSATTNING/IDRIFT | fitssen till driftslage.

AV, ----- eller menyobjekt
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Varje ny bit av Manitowoc Foodservice utrustning kommer med KitchenCare ™ och du véljer den serviceniva som méter

dina operativa behov fran en restaurang till flera platser.

StarCare - Garanti och livstids service, certifierade OEM delar, globala reservdelslager, granskade prestanda.
ExtraCare - CareCode, 24/7 Kundsupport, online / mobilt produktinformation

LifeCare - Installera och utrustning orientering, planerat underhall, KitchenConnect ™, MenuConnect

Qamrowoc
KitchenCare..

Prata med KitchenCare™ - 1-844-724-CARE - www.mtwkitchencare.com

Om du vill veta hur Manitowoc Foodservice och dess ledande varumarken kan utrusta dig, besok var globala
hemsida www.manitowocfoodservice.com, sedan upptacka de regionala eller lokala resurser tillgangliga for dig. anifowoc
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